
M U C H O

V I N O S
M Á S  Q U E



Q U I E N E S  S O M O S

¡ P a b l o  P i ñ ó n  n o  e s  s ó l o  u n a  p e r s o n a ,  e s  u n  e q u i p o !

L l e g a d o s  a  e s t e  p u n t o  y  e c h a n d o  l a  v i s t a  a t r á s ,  s ó l o  s e  m e  o c u r r e  d e s c r i b i r m e  c o m o
u n a  p e r s o n a  q u e  h a c e  m u c h o s  a ñ o s ,  t a n t o s  c o m o  2 5 ,  h a  d e s c u b i e r t o  u n  c a m i n o  s i n  r e t o r n o
y  u n a  p a s i ó n  i n fi n i t a  p o r  e l  m u n d o  d e l  v i n o ,  s u  c o m e r c i a l i z a c i ó n  y  e l  s e c t o r  h o r e c a .

D e s p u é s  d e  c u r t i r m e  u n o s  a ñ o s  e n  l a  e m p r e s a  f a m i l i a r ,  e n  2 0 0 4  d e c i d o  e m p r e n d e r  u n
p r o y e c t o  p e r s o n a l .  E n  e l  c a m i n o  s e  s u m a n  v a l o r e s  h u m a n o s  q u e  c r e e n  y  l o  d e fi e n d e n  c o m o
s u y o .

A  d í a  d e  h o y  P a b l o  P i ñ ó n  l o  f o r m a n  t o d o  e l  e q u i p o  c o m e r c i a l ,  a d m i n i s t r a t i v o ,  a l m a c é n ,
r e p a r t o  y  t o d o s  l o s  v i t i c u l t o r e s  q u e  h a n  d e c i d i d o  d e d i c a r s e  e n  c u e r p o  y  a l m a  a  s u  p a s i ó n .
N u e s t r o  i n c a n s a b l e  a p e t i t o  h a  h e c h o  q u e  r e p r e s e n t e m o s  a  m á s  d e  2 0 0  v i t i c u l t o r e s  d e
z o n a s  p r o d u c t o r a s  d e  t o d o  e l  m u n d o .

N u e s t r o  á m b i t o  d e  a c c i ó n  s o n  p r i n c i p a l m e n t e  l a s  p r o v i n c i a s  d e  P o n t e v e d r a  y  S a n t i a g o
y  s e r v i m o s  t o d o  d e s d e  e l  a l m a c é n  c e n t r a l  d e  M a r í n .

N u e s t r o s  c l i e n t e s  c o n s i g u e n  q u e  m a n t e n g a m o s  i n t a c t a s  l a  m o t i v a c i ó n  e  i l u s i ó n  p o r
d e s c u b r i r  n u e v o s  p r o y e c t o s  p a r a  c o m p a r t i r l o s  c o n  e l l o s .

Pablo Piñón

C h i n ,  C h i n  !



L E I R A N A

A L B A R I Ñ O

6  M E S E S  E N  D E P Ó S I T O  D E  A C E R O
I N O X I D A B L E  S O B R E  S U S  L Í A S

D . O .  R Í A S  B A I X A S F U E R A  D E  D . O .

M E A Ñ O ,
P O N T E V E D R A

FORJAS
Do SALNÉS

C O S  P É S

A L B A R I Ñ O

1 2  M E S E S  E N  B A R R I C A S  D E  R O B L E
F R A N C É S  D E  5 0 0  L .

L E I R A N A
G E N O V E V A

A L B A R I Ñ O

1 2  M E S E S  E N  F U D R E S  D E  2 . 5 0 0  L .

D . O .  R Í A S  B A I X A S

De familia de viñerones en las Rías Baixas desde 
hace varias generaciones. Rodrigo apuesta por el 
uso de métodos tradicionales. Sobrino del produc-
tor Gerardo Méndez de Do Ferreiro.

El viñedo familiar le ha servido como base para 
desarrollar numerosos proyectos vinícolas, en 
colaboración con otros grandes enólogos, como el 
afamado Raúl Pérez.

Funda la bodega Forjas do Salnés a mediados de los 
2000 y su nombre hace honor al negocio de hierros 
del abuelo, Francisco Méndez, gran apasionado de 

no solo variedades blancas, sino también uvas 

Con afán de hac
buscó la ayuda de Raúl Pérez, productor destacado 
del Bierzo y otras regiones gallegas, quien lo animó 
a no dejar de lado los Albariños.

Actualmente la bodega cuenta con 12 Ha. de 

Sanxenxo y Barro, algunos en propiedad, otros 

donde salen los renombrados Finca Genoveva.

ara 

R O D R I G O  M É N D E Z

003

R O D R I G O  M É N D E Z  Y  R A Ú L  P É R E Z
F O R J A S  D E L  S A L N É S

D . O .  R Í A S  B A I X A S01



FORJAS
Do SALNÉS

M E A Ñ O , 
P O N T E V E D R A

O  P R A D I Ñ O

A L B A R I Ñ O

1 2  M E S E S  B A R R I C A
D E  R O B L E  F R A N C É S  D E  6 0 0  L .

D . O .  R Í A S  B A I X A S

L E I R A N A
A  T E L L E I R A
G O L I A R D O

A L B A R I Ñ O

1 2  M E S E S  E N  B A R R I C A S  U S A D A S
D E  R O B L E  F R A N C É S  D E  7 5 0  L

D . O .  R Í A S  B A I X A S

A L B A R I Ñ O

1 2  M E S E S  E N  F U D R E  D E  2 5  H L .
Y  3  A Ñ O S  E N  B O T E L L A

D . O .  R Í A S  B A I X A S

A R E A S  D E  A R R A

C A Í Ñ O ,  L O U R E I R O ,  E S P A D E I R O
Y  S O U S Ó N

1 2  M E S E S  E N  B A R R I C A S  N E U T R A S  D E  
R O B L E  F R A N C É S Y  F U D R E  D E  1 . 5 0 0  L .

D . O .  R Í A S  B A I X A S

G O L I A R D O
T I N T O

004



005

C A Í Ñ O

1 2  M E S E S  E N  B A R R I C A S  N E U T R A S
D E  R O B L E  F R A N C É S  D E  5 0 0  L .  

D . O .  R Í A S  B A I X A S

G O L I A R D O
C A Í Ñ O

C A Í Ñ O

1 2  M E S E S  E N  B A R R I C A S  N E U T R A S
D E  5 0 0  L .  Y  9  A Ñ O S  E N  B O T E L L A

D . O .  R Í A S  B A I X A S

G O L I A R D O
C A Í Ñ O

1 0  A Ñ O S  E N  B O D E G A

M E A Ñ O , 
P O N T E V E D R A

E S P A D E I R O

1 2  M E S E S  E N  B A R R I C A S  D E  R O B L E
F R A N C É S  D E  5 0 0  L I T R O S

D . O .  R Í A S  B A I X A S

G O L I A R D O
E S P A D E I R O

L O U R E I R O

1 2  M E S E S  E N  B A R R I C A S  U S A D A S
D E  R O B L E  F R A N C É S

D . O .  R Í A S  B A I X A S

G O L I A R D O
L O U R E I R O

FORJAS
Do SALNÉS



006

M E A Ñ O , 
P O N T E V E D R A

C A Í Ñ O

1 2  M E S E S  E N  F U D R E  D E  1 . 5 0 0  L .

D . O .  R Í A S  B A I X A S

F I N C A  G E N O V E V A
A  T E L L E I R A

C A Í Ñ O

2 4  M E S E S  E N  B A R R I C A S  D E   6 0 0  L .

D . O .  R Í A S  B A I X A S

G O L I A R D O

A L B A R I Ñ O

1 2  M E S E S ,  9 0 %  E N  B A R R I C A S  D E
V A R I O S  U S O S  D E  2 2 5 ,  3 0 0  Y  5 0 0  L

Y  1 0 %  E N  F U D R E  D E  1 5 0 0  L
D E  C U A R T O  U S O

D . O .  R Í A S  B A I X A S

P A Z O  D A  S I N S E L A
S A N  C L E M E N T E

R I B A D U M I A , 
P O N T E V E D R A

A L B A R I Ñ O

1 2  M E S E S ,  9 0 %  E N  F U D R E
D E  1 5 0 0  L  D E C U A R T O  U S O  Y  1 0 %  

E N  B A R R I C A S  D E  V A R I O S  U S O S
D E  2 2 5 ,  3 0 0  Y  5 0 0  L

D . O .  R Í A S  B A I X A S

P A Z O  D A  S I N S E L A

R O D R I G O  M É N D E Z  Y  R A Ú L  P É R E Z
P A Z O  D A  S I N S E L A

D . O .  R Í A S  B A I X A S01

FORJAS
Do SALNÉS



C R I S T I N A  Y A G Ü E  Y  M A R Í A  F A L C Ó N
ANÓNIMAS VIT ICULTORAS

D . O .  R Í A S  B A I X A S01

por la Universidad Politécnica de Madrid. 

Tras elaborar vinos para diferentes bodegas en la 
Ribera del Duero, Madrid y La Mancha, llega a las Rías 
Baixas, donde se enamora de la variedad Caíño. 
Posteriormente conoce a María Falcón, quien le 
ofrecería colaborar en la bodega familiar Don Olegario.

Junto a María deciden crear el proyecto Anómimas 

mundo del vino y homenajear al matriarcado gallego, 
que históricamente fue quién se encargó de las labores 
del campo.

C R I S T I N A  Y A G Ü E  C U E V A S

Cambadesa, Diplomada en Relaciones Laborales y 

Escuela de Organización Industrial de Salamanca, así 
mismo, ha realizado un curso de especialización en 

de la Vega.

Olegario, puesto que ocupó durante más de una 
década.

M A R Í A  F A L C Ó N  O U B I Ñ A

V I L A G A R C Í A  D E  A R O U S A ,
 P O N T E V E D R A

O S  D U N A R E S

5  M E S E S  S O B R E  L Í A S
E N  D E P Ó S I T O  D E  A C E R O  I N O X I D A B L E

A L B A R I Ñ O

D . O .  R Í A S  B A I X A S

D U N A R I A  R O S A D O

C A Í Ñ O  T I N T O

S O B R E  L Í A S  F I N A S  E N  D E P Ó S I T O S
D E  A C E R O  I N O X I D A B L E

F U E R A  D E  D . O .

C A Í Ñ O  T I N T O

D . O .  R Í A S  B A I X A S

O S  D U N A R E S

5 MESES BARRICA DE ROBLE FRANCÉS

007



M E N C Í A  Y  C A Í Ñ O  T I N T O

D . O .  R Í A S  B A I X A S

O S  D U N A R E S

5 MESES BARRICA DE ROBLE FRANCÉS

R A T I Ñ O

F U E R A  D E  D . O .

M U R I N U S

6  M E S E S   S O B R E  L Í A S
1 2  M E S E S  E N  B O T E L L A

M E N C Í A

F U E R A  D E  D . O .

M O R E A

4 MESES ACERO INOX.
12 MESES EN BOTELLA

V I L A G A R C Í A  D E  A R O U S A ,
 P O N T E V E D R A

008



A L B A R I Ñ O

1 2  M E S E S  S O B R E  S U S  L Í A S

D . O .  R Í A S  B A I X A S

C A N I C A S

S A L N É S , 
P O N T E V E D R A

N A C H O  J I M É N E Z
V I N O S  A  T R E S B O L I L L O

D . O .  R Í A S  B A I X A S01

comercial de Alma Vinos Únicos.

Entró en el ‘universo vino’ en el 2003 trabajando 

-

(el representante en España y Portugal de Robert 
Parker) hasta que se decidió a embarcarse en 

buenas compañías, como el vino que elabora en 

Pérez.

N A C H O  J I M É N E Z

V I L A G A R C Í A  D E  A R O U S A ,
 P O N T E V E D R A

P E D R A M O G U E I R A

A L B A R I Ñ O  Y  G O D E L L O

F U E R A  D E  D . O .

C R I A N Z A  E N  Á N F O R A  C O C C I O P E S T O

T R E S  I N V I E R N O S

A L B A R I Ñ O

3 MESES EN ÁNFORA DE COCCIOPESTO

D . O .  R Í A S  B A I X A S

009



Formado como enólogo en la Escuela de Enología y 

Tras dirigir proyectos enológicos en el norte de Portugal 
y Monterrei, se centra en las Rías Baixas y en concreto 

todo un referente.

pequeños terrenos, esparcidos por la comarca, donde 
va   implantando el albariño hasta que en el 2002 crea 
el germen del proyecto Adegas Gran Vinum.

Actualmente Andrea Piñeiro, hija de Enrique, forma 

C A Y E T A N O  O T E R O

G R A N  V I N U M

C A Y E T A N O  O T E R O
A D E G A  G R A N  V I N U M

D . O .  R Í A S  B A I X A S01

E S E N C I A  D I V I Ñ A

A L B A R I Ñ O

D . O .  R Í A S  B A I X A S

V I L A N O V A  D E  A R O U S A , 
P O N T E V E D R A

E N R E D O

A L B A R I Ñ O

D . O .  R Í A S  B A I X A S

G R A N  V I N U M

A L B A R I Ñ O

3 0 %  C R I A N Z A  E N  F U D R E

D . O .  R Í A S  B A I X A S

010

S E L E C C I Ó N  E S P E C I A L



C A Í Ñ O  T I N T O

8  M E S E S

D . O .  R Í A S  B A I X A S

G R A N  V I N U M V I O N T A

A L B A R I Ñ O

D . O .  R Í A S  B A I X A S

M E A Ñ O ,
P O N T E V E D R A

Y O U  &  M E

A L B A R I Ñ O

D . O .  R Í A S  B A I X A S

011

Jerezano, con más de 20 años de experiencia. Químico 
y Enólogo de formación. Creció en el seno de una 
familia vinculada al Jerez donde, desde muy pequeño, 
desarrolló su interés por el mundo del vino.

Licenciado por la Universidad de Cádiz y Doctorado en 
Ciencias Químicas por el mismo centro. Después de su 

Jerez. Más tarde se traslada a la Ribera del Duero para 
Bodegas y Viñedos Jaro, para posteriormente recalar 
en Galicia.

Desde el 2003 es enólogo jefe de Bodegas Valdubón y 
Adega Vionta.

Los vinos de Vionta son la pura expresión del granito y 
el mar gallegos.

J A V I E R  A L A D R O

J A V I E R  A L A D R O
A D E G A  V I O N T A

D . O .  R Í A S  B A I X A S01



012

S A L N É S , 
P O N T E V E D R A

J O S É  A N T O N I O  G A R C Í A

D . O .  R Í A S  B A I X A S01

V I N O S  M A R I N O S

A L B A R I Ñ O

1 2  M E S E S  B A R R I C A  5 0 0  L .
1 2  M E S E S  B O T E L L A

1 2  M E S E S  B A R R I C A  5 0 0  L .
1 2  M E S E S  B O T E L L A

F U E R A  D E  D . O .

F I N C A  A  X E S T E I R A

A L B A R I Ñ O

F U E R A  D E  D . O .



013

B A R R A N T E S , 
P O N T E V E D R A

A L B A R I Ñ O

D . O .  R Í A S  B A I X A S

C A N E C O

A L B A R I Ñ O

1 2  M E S E S  E N  D E P Ó S I T O
Y  2 4  M E S E S  E N  B O T E L L A

D . O .  R Í A S  B A I X A S

A L A L Á

1 2  M E S E S  E N  B A R R I C A S
D E  5 0 0  Y  6 0 0  L .

A L B A R I Ñ O

D . O .  R Í A S  B A I X A S

P I O R N O

R O S A  P E D R O S A
N A R U P A  V I N O S

D . O .  R Í A S  B A I X A S01

1 2  M E S E S  E N  B A R R I C A S
D E  R O B L E  F R A N C É S  D E  5 0 0  Y  6 0 0  L .

A L B A R I Ñ O

D . O .  R Í A S  B A I X A S

S A L I C O R N I A

R O S A  P E D R O S A

Narupa es un proyecto de Rosa y Paco (Fran) 
Pedrosa, Ruth Campelo y Nacho Jiménez. 

El proyecto nace cuando Rosa decide volver a 
-

gación en la universidad Politécnica de Madrid 
para empezar a trabajar un pequeño viñedo 
viejo de casi media hectárea que su hermano 
Fran y ella heredaron en 1990. 

El viñedo está situado en Barrantes (subzona 

otros viñedos – unos mas cercanos al mar y 
otros mas alejados-. La idea aquí es crear 
albariños capaces de expresar el carácter 

en tratamientos ecológicos y residuo cero.



V I M B I O

ALBARIÑO, CAÍÑO BLANCO Y LOUREIRO  

F U E R A  D E  D . O .

T O M I Ñ O , 
P O N T E V E D R A

Adega do Vimbio

conjunto de 3 pequeñas parcelas: Casendo, Veque y O 
Gaiteiro, en la pequeña parroquia de Goián (Tomiño). 

tación de Caíño blanco y algo de Loureira.

atrás 10 años de trabajo en el extranjero para enraizar 
junto a las viñas y empezar un proyecto vital.

Vimbio fue su primer vino y el que da nombre a la 
bodega. Su nombre es en honor al uso de estas ramas, 
usadas tradicionalmente para atar las vides a las guías, 
también su promesa y compromiso de trabajar de una 

En 2020 toman la decisión de abandonar las directrices 
de la D.O. Rías Baixas para poder elaborar libremente 
sus vinos, con la mínima intervención y que así 
expresen mejor su “terroir”.

M A R T Í N  C R U S A T

M A R T Í N  C R U S A T
A D E G A  D O  V I M B I O  ( T O M I Ñ O  /  O  R O S A L )

01

BA E N I S

A L B A R I Ñ O

F U E R A  D E  D . O .

L A N D R A

C A Í Ñ O  B L A N C O  Y  A L B A R I Ñ O

9  M E S E S  B A R R I C A  U S A D A

F U E R A  D E  D . O .

014



O  A C O R D O

A L B A R I Ñ O  Y  S O U S Ó N  Y  C A Í Ñ O  T I N T O

S I N  S U L F I T O S ,  S I N  C L A R I F I C A R
N I  F I L T R A R

F U E R A  D E  D . O .

E N C O I R O S

A L B A R I Ñ O

F U E R A  D E  D . O .

R O I C O

A L B A R I Ñ O

F U E R A  D E  D . O .

F E R V E L L A

A L B A R I Ñ O

F U E R A  D E  D . O .

T O M I Ñ O , 
P O N T E V E D R A

015

A L B A R I Ñ O  N A T U R A LR O S A D O  N A T U R A L F E R M E N T A D O  C O N  S U S  P I E L E S E S P U M O S O
E L A B O R A D O  M É T O D O  A N C E S T R A L

Adega do Vimbio



P A B L O  E S T É V E Z

Pablo nació en Alemania, pero sus antepasados han 
sido enólogos gallegos desde hace más de un siglo. 
Apasionado del vino desde la infancia, por lo que 
comprendió desde muy temprano que quería ser 
enólogo.

trabaja como consultor en diversas bodegas gallegas. 
En 2011 tuvo la oportunidad de trabajar con una de las 
bodegas más importantes de Sudáfrica, enriqueciendo 
su visión del mundo del vino y complementándola con 

Adega Notas Frutales nace en 2012 como proyecto de 
recuperación de la bodega familiar y sus viñedos, 

Pablo para el desarrollo del concepto enológico.

Sus vinos “La Trucha” son el homenaje al padre del 
bodeguero, quien en su infancia lo llevaba a pescar 
truchas en el río que rodea la bodega.

P A B L O  E S T É V E Z
D . O .  R Í A S  B A I X A S01

A D E G A  N O T A S  F R U T A L E S

C R E C E N T E , 
P O N T E V E D R A

L A  T R U C H A

A L B A R I Ñ O

D . O .  R Í A S  B A I X A S

G O L O S AL A  T R U C H A

A L B A R I Ñ O

3  M E S E S  S O B R E  L Í A S

D . O .  R Í A S  B A I X A S

L A  T R U C H A

A L B A R I Ñ O

D . O .  R Í A S  B A I X A S

B A R R I C A

3 MESES BARRICA NUEVA DE ROBLE 
FRANCÉS, 6 MESES EN DEPÓSITO 

INOX Y 9 MESES EN BOTELLA 

016



C R E C E N T E , 
P O N T E V E D R A

F I N C A  G A R A B E L O S

A L B A R I Ñ O

6  M E S E S  S O B R E  L Í A S

D . O .  R Í A S  B A I X A S

L A  T R U C H A

A L B A R I Ñ O

D . O .  R Í A S  B A I X A S

O T O Ñ O L A  T R U C H A  D E  A C E R O

A L B A R I Ñ O

6  M E S E S  S O B R E  L Í A S

D . O .  R Í A S  B A I X A S

017



018

en la subzona de la Denominación de Origen Rías 
Baixas denominada “Condado do Tea”, los viñedos de 
Veigamoura se hallan en la ladera de una montaña 
mirando al Suroeste, al río Miño y al río Deva, que 
discurren kilómetros más abajo, y a las montañas del 
Parque Natural de Peneda-Geres, que muchos días de 
invierno muestran sus cimas nevadas.

como reguladoras de la temperatura e impiden la 

 Para nosotros la composición del suelo, su nivel de 

Veigamoura. Otro es la climatología y lo cuidadosos 

A D E G A  V E I G A M O U R A
A N T O N I O  A L O N S O
D . O .  R Í A S  B A I X A S01

V E I G A M O U R A

A L B A R I Ñ O

V E I G A M O U R A

A L B A R I Ñ O

6  M E S E S  D E  C R I A N Z A  S O B R E  L Í A S
E N  D E P O S I T O  D E  I N O X  C O N

“ B A T O N N A G E ”  Y  1 4  M E S E S  M Á S
C O N  L A S  L Í A S  E N  R E S P O S O

E N  D E S P O S I T O  D E  I N O X

6  M E S E S  D E  C R I A N Z A  S O B R E  L Í A S  
E N  D E P O S I T O  D E  I N O X  C O N  

“ B A T O N N A G E ” ,  3 0  M E S E S  M Á S  
R E P O S A N D O  E N  D E P O S I T O  D E  I N O X  

Y  2 4  M E S E S  M Á S  E N  B O T E L L A

D . O .  R Í A S  B A I X A S D . O .  R Í A S  B A I X A S

Q U I N Q U E N I O

 

A R B O , 
P O N T E V E D R A

����������



La familia Valdés es propietaria desde hace más de tres 
décadas, de veinte hectáreas de viñedo a orillas del río 
Ulla. 

pies del histórico puente Gundián, entre el monte de 
las Roxas y el Castro San Miguel.

Con la ampliación de la D.O. Rías Baixas a esa zona, en 
el 2001 se funda la actual bodega, aunando la tradi- 
ción familiar con las más vanguardistas técnicas de ela- 

, 
uno de los vinos más premiados en la Feria de Albariño 

A D E G A  V A L D É S

A D E G A  V A L D É S
D . O .  R Í A S  B A I X A S01

G U N D I Á N  B R U T

A L B A R I Ñ O

D . O .  R Í A S  B A I X A S

G U N D I Á N

A L B A R I Ñ O

D . O .  R Í A S  B A I X A S

V E D R A , 
A  C O R U Ñ A

'

X I R A D E L L A

A L B A R I Ñ O

D . O .  R Í A S  B A I X A S
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Telmo Rodriguez y Pablo Eguzkiza visitaron por primera 
vez la región de Valdeorras en 2002. Poco después 

laderas que componen el paisaje de esta zona de 
Valdeorras, en los bancales del rio Bibei.

P A B L O  E G U Z K I Z A

Enólogo, formado en Burdeos, donde trabajó con 

Village. Después de su experiencia bordelesa se fue al 

Syrah. Después de trabajar 10 años en Remelluri, su 
bodega familiar, se dedica en pleno a desarrollar su 
propio proyecto “Compañía de Vinos”.

T E L M O  R O D R Í G U E Z

43 variedades de uvas autóctonas, la compañía nace en 
1994 en colaboración con Pablo Eguzkiza con la 
elaboración de un primer vino de Garnacha de viñas 
viejas de Navarra.

C O M P A Ñ Í A  D E  V I N O S  T E L M O  R O D R Í G U E Z

Su férrea apuesta por parcelas singulares ha llevado a 
Valdeorras a la cabeza de los vinos de excelencia en 
Galicia, siendo pioneros en la recuperación de viñedos 
con una agricultura sostenible y alejándose de los hasta 
entonces, extendidos usos químicos en las viñas y 
viñedos.

L A D E I R A S  D O  X I L

T E L M O  R O D R Í G U E Z  Y  P A B L O  E G U Z K I Z A
A D E G A  L A D E I R A S  D O  X I L

D . O .  V A L D E O R R A S02

SANTA CRUZ,
OURENSE

020

G O D E L L O

D . O .  V A L D E O R R A S

4  M E S E S  E N  D E P Ó S I T O
S O B R E  S U S  L Í A S

G A B A  D O  X I L
O  B A R R E I R O

B R A N C O  D E  S T A .  C R U Z

G O D E L L O ,  T E I X A D U R A ,
D O Ñ A  B L A N C A  Y  P A L O M I N O

D . O .  V A L D E O R R A S

1 0  M E S E S  E N  B A R R I C A S  Y  F U D R E S
D E  D I S T I N T A S  C A P A C I D A D E S

L G  V A L B U X Á N

M E N C Í A

D . O .  V A L D E O R R A S

1 2  M E S E S  E N  B A R R I C A S  D E  
R O B L E  F R A N C É S  D E  1 . 5 0 0  Y  2 2 5  L .
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A  C A P I L L A
F A L C O E I R A

M E N C Í A ,  M E R E N Z A O ,  S O U S Ó N ,
G A R N A C H A ,  G O D E L L O  Y  B R A N C E L L A O A

D . O .  V A L D E O R R A S

18  M E S E S  E N  B A R R I C A S  Y  F U D R E S
D E  D I S T I N T A S  C A P A C I D A D E S

B R A N C O
F A L C O E I R A

G O D E L L O ,  D O N A  B R A N C A
Y  P A L O M I N O

D . O .  V A L D E O R R A S

10  M E S E S  E N  B A R R I C A S
D E  R O B L E  F R A N C É S  D E   2 2 5  Y  5 0 0  L .

A S  C A B O R C A S

M E N C Í A ,  M E R E N Z A O ,  S O U S Ó N ,
G A R N A C H A ,  G O D E L L O  Y  B R A N C E L L A O

1 8  M E S E S  E N  B A R R I C A S  Y  F U D R E S
D E  D I S T I N T A S  C A P A C I D A D E S

D . O .  V A L D E O R R A S

O  D I V I S O

1 8  M E S E S  E N  B A R R I C A S  Y  F U D R E S
D E  D I S T I N T A S  C A P A C I D A D E

M E N C Í A ,  M E R E N Z A O ,  S O U S Ó N ,
G A R N A C H A ,  G O D E L L O  Y  B R A N C E L L A O

D . O .  V A L D E O R R A S

SANTA CRUZ,
OURENSE
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A D E G A  O  C E P A D O
R O B E R T O  M O S T E I R O
D . O .  V A L D E O R R A S02

R U B I Á  D E  V A L D E O R R A S ,
O U R E N S E

C E P A D O  G O D E L L O

G O D E L L O

D . O .  V A L D E O R R A S

C E P A D O  M E N C Í A

M E N C Í A

D . O .  V A L D E O R R A S

vinos de calidad, para ello se emplea un 
trabajo tradicional en los viñedos  y  las más 
modernas tecnologías en la fase de elabo- 
ración.

Los viñedos se encuentransituados al oriente 
ourensano e integrado en la D.O. Valdeorras.

La bodega cuenta con viñedos arcillosos, 
pizarrosos y calizos. Sus parcelas son la unión 
de viñedos de más de 30 años y nuevas 
plantaciones: A Devesa, Finca Pradogrande, 
Finca Valdeseara y Finca A Coronela.



ÉNTOMA,
O U R E N S E

023

F I N C A  A  C O R O N E L A

G A R N A C H A  T I N T O R E R A

D . O .  V A L D E O R R A S

6  M E S E S  E N  B A R R I C A
D E  R O B L E  F R A N C É S

C E P A D O  F I N C A  A  D E V E S A

G O D E L L O

D . O .  V A L D E O R R A S

6  M E S E S  E N  B A R R I C A  S O B R E
S U S  L Í A S  F I N A S  C O N  B A T O N N A G E



05

C O J Ó N  D E  G A T O

G O D E L L O

D . O .  V A L D E O R R A S

M A R Í A  F A L C Ó N  Y  C R I S T I N A  Y A G Ü E
A N Ó N I M A S  V I T I C U L T O R A S

D . O .  V A L D E O R R A S02

C A T R O  E  C A D E L A

G O D E L L O

D . O .  V A L D E O R R A S

C R I A N Z A  S O B R E  L Í A S
E N  A C E R O  I N O X I D A B L E

Tras su paso por La Zaragozana y Allied Domecq, y con 
su amplia experiencia entre vinos, deciden que es hora 
de dar un paso adelante para desarrollar su pasión por 
el vino sin complejos, de dar a conocer historias 
sorprendentes que cuentas aquellas variedades 
olvidadas.

P E P E  M A R C O  M O L I N E R O

P E P E  M A R C O  M O L I N E R O
V I N O S  D I V E R T I D O S

D . O .  V A L D E O R R A S02
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A C E R O  I N O X I D A B L E
A C E R O  I N O X I D A B L E

C A S T R E L O  D O  V A L ,
O U R E N S E

Manuel Vázquez Losada es un joven empresario 

de sus abuelos y padres, como siempre en sus familias 
había viñedos que asignaban una parte para el 
autoconsumo pero también se despachaban en el bar 
del pueblo que siempre ha regentado la familia de su 
padre.

Bodega ubicada en Castrelo do Val región de Monter-
rei, los vinos Fanrela  honran la memoria  de sus ante- 
pasados,  describen   la casa familiar de sus abuelos, 
lugar donde se aloja la bodega.

Su historia es un comienzo, quiere crecer poco a poco  y 

honestos  que transmitan naturaleza.

Sus vinos Fanrela Blanco y Tinto son fermentados en  
depósitos de acero inoxidable. Vinos de una conjunción 
feliz, de  fruta, expresión de juventud y con gran futuro.

M A N U E L  V Á Z Q U E Z  L O S A D A

M A N U E L  V Á Z Q U E Z  L O S A D A
A D E G A  F A N R E L A

D . O .  M O N T E R R E I03

F A N R E L A

G O D E L L O ,  D O N A  B R A N C A
Y  T R E I X A D U R A

D . O .  M O N T E R R E I D . O .  M O N T E R R E I

F A N R E L A

M E N C Í A ,  S O U S Ó N  Y  A R A Ú X A

025

FANRELA
VINOS DE EST ILO L IBRE



Licenciado en Ciencias Químicas, Máster en Enología, 
, y miembro del Comité 

de la Denominación de Origen Ribeiro. Todo un 
referente de O Ribeiro.

S E R A F Í N  M E D I N A  L Ó P E Z

Compostela abre un restaurante en las inmediaciones 
de la Rúa del Franco. Para su consumo llevaba al 
restaurante las elaboraciones que hacía en las 
instalaciones que hoy ocupa Nairoa, a las orillas del río 
Arnoia. 

Desaparecido Alberte, en el año 1999, un grupo de 
vecinos de Arnoia adquieren sus propiedades y de esa 
manera nace Bodegas Nairoa.

La bodega sustenta su apuesta por la excelencia en la 

rendimientos

“ C A M I L O  A L B E R T E  M E X E N G O ”

S E R A F Í N  M E D I N A  L Ó P E Z
A D E G A  N A I R O A

D . O .  R I B E I R O04

N A I R 0 A

 

A R N O I A ,
O U R E N S E

A L B E R T E

T R E I X A D U R A ,  A L B A R I Ñ O  Y  L A D O

S O B R E  S U S  L Í A S  F I N A S

D . O .  R I B E I R O

A L B E R T E

T R E I X A D U R A ,  A L B A R I Ñ O  Y  L A D O

D . O .  R I B E I R O

D O B L E  L Í A S A L B E R T E

M E N C Í A  Y  C A Í Ñ O  L O N G O

D . O .  R I B E I R O

026



N A I R 0 A

027

 

A R N O I A ,
O U R E N S E

VAL  D E  N A I R O A

T R E I X A D U R A ,  A L B A R I Ñ O ,  L A D O
Y L O U R E I R A

D . O .  R I B E I R O

N A I R O A

T R E I X A D U R A  Y  T O R R O N T É S

D . O .  R I B E I R O

Su pasión es acercar  el  v ino a  la  gente.  Hasta ahora lo  ha
hecho en El  Bul l i  y  el  sector de la  restauración en general .  
A través del proyecto de la Bull i  Foundation, escribiendo
libros, dando clases, conferencias, en radio y en televisión.  

M A N A R  D O  S E I X A S

6 - 8  M E S E S  S O B R E  L Í A S  F I N A S

D . O .  R I B E I R O
V A L L E  D E L  M I Ñ O

T R E I X A D U R A ,  G O D E L L O ,  A L B A R I Ñ O
Y L O U R E I R O  B L A N C O

VA L L E  D E L  M I Ñ O ,
O U R E N S E

D A V I D  S E I J A S
G A L L I N A  D E  P I E L  W I N E S

D . O .  R I B E I R O04

Hijo de restauradores, sumiller por la Escuela de            

En el año 2000 pasa a formar parte del equipo de 

“Nariz de Oro”; en el 2011 el Premio Nacional de 

Centelles, como sumiller de “El Bulli”. En el año 2017 
funda Gallina de Piel Wines.

ción de emocionar a través de historias embotelladas.

Para hacerlo posible, ha recorrido todo el territorio en 
búsqueda de pequeñas joyas vinícolas con una pro- 
puesta de vinos que provoquen emociones, poniendo 

D A V I D  S E I J A S

V I N O
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X A N L E D O

C A Í Ñ O  Y  B R A N C E L L A O

D . O .  R I B E I R O

1 1  M E S E S  E N  B A R R I C A
D E  R O B L E  F R A N C É S

G A B I Á N  2 0 1 4

T R E I X A D U R A

D . O .  R I B E I R O

1 2  M E S E S  E N  B A R R I C A
D E  R O B L E  F R A N C É S

J O S É  P E R E I R O  L Ó P E Z
V I Ñ E D O S  D O  G A B I A N

D . O .  R I B E I R O04

José Pereiro López Checuty, o más bien Pepiño 
-

co antes de dedicarse enteramente a su pasión que 
es el vino. A lo largo del camino Pepiño se enamoró 
del mundo del vino y terminó cursando un máster 

a elaborar un vino allí también. En 2011 decidió 
plantar 3 hectáreas de viñedo de brancellao y caiño 

Carballeda de Avia de Orense dentro de la denomi-
nación de Ribeiro.

resurgir. Como en otras zonas de Galicia, con la 

han estado eclipsados por los blancos. Principal-
mente porque previamente no eran comercial-

con Ribera o Rioja. Pero hay que recordar que 

parte importante del viñedo gallego y hoy en día 
muchos elaboradores están recuperando el viñedo 
tradicional y elaborando vinos de calidad llenos de 
carácter. Aunque algunos elaboradores pioneros 

J O S É  P E R E I R O  L Ó P E Z

C A R B A L L E D A  D E  A V I A ,
O U R E N S E



C H A N T A D A
L U G O

M A R Í A  F A L C Ó N  Y  C R I S T I N A  Y A G Ü E
A N Ó N I M A S  V I T I C U L T O R A S

D . O .  R I B E I R A  S A C R A05

C A T R O  E  C A D E L A

M E N C Í A

8  M E S E S  E N  D E P Ó S I T O

D . O .  R I B E I R A  S A C R A

A B E L A I R A S

M E N C Í A  Y  G A R N A C H A

6  M E S E S  E N  B A R R I C A  D E  R O B L E
F R A N C É S  D E  V A R I O S  U S O S

D . O .  R I B E I R A  S A C R A

E N  C O L A B O R A C I Ó N  
C O N   I R I A  O T E R O
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RIBEIRA DO MIÑO,
LU G O

E L  P R O H I B I D O

M E N C Í A  Y  S O U S Ó N  

8 0 %  M E N C I A  6  M E S E S
E N  D E P Ó S I T O D E  I N O X .

Y  2 0 %  S O U S Ó N   1 2  M E S E S  E N
B A R R I C A  D E  R O B L E  F R A N C É S

F U E R A  D E  D . O .

sector, es responsable de la bodega y los viñedos de 
Finca Míllara.

Apuesta por elaboraciones que reresentan la Ribeira 

constante como camino para obtener vinos de la 
máxima calidad.

La bodega, de origen medieval, está situada en la aldea 
de A Míllara, enclave privilegiado en los cañones del 
Miño.

ancestros, de manera artesanal, con arado y sin 
herbicidas.

-
as en pleno corazón de la Ribeira Sacra, que brinda 

I V Á N  O L M E D O

I V Á N  O L M E D O
A D E G A  F I N C A  M Í L L A R A

D . O .  R I B E I R A  S A C R A05

F I N C A  M Í L L A R A  L A G A R I Z A

M E N C Í A

6  M E S E S  E N  D E P Ó S I T O S
D E  A C E R O  I N O X I D A B L E

D . O .  R I B E I R A  S A C R A

B E T E R N A

D . O .  R I B E I R A  S A C R A

M E N C Í A

6  M E S E S  E N  B A R R I C A  U S A D A
D E  R O B L E  F R A N C É S
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RIBEIRA DO MIÑO,
LU G O

C U E S T A  D E  L O S
O L I V O S

M E N C Í A

D . O .  R I B E I R A  S A C R A

6  M E S E S  E N  D E P O S I T O
T R O N C O C Ó N I C O  D E  R O B L E  F R A N C É S

R I B E R A  D E  L O S
N A R A N J O S

MENCÍA, GARNACHA Y TEMPRANILLO

D . O .  R I B E I R A  S A C R A

6  M E S E S  B A R R I C A  N U E V A
D E  R O B L E  F R A N C É S

BA N C A L E S  D E  L O S
A L C O R N O Q U E S

M E N C Í A  Y  G A R N A C H A

1 1  M E S E S  B A R R I C A  D E  R O B L E

D . O .  R I B E I R A  S A C R A

C U E S T A  D E  L O S
O L I V O S

G O D E L L O

6  M E S E S  E N  D E P Ó S I T O
D E  A C E R O  I N O X I D A B L E

D . O .  R I B E I R A  S A C R A
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F I N C A   M Í L L A R A

M E N C Í A

1 2  M E S E S  E N  B A R R I C A  N U E V A
D E  R O B L E  F R A N C É S

D . O .  R I B E I R A  S A C R A

M E N C Í A

1 2  M E S E S  E N  B A R R I C A  N U E V A
D E  R O B L E  F R A N C É S  Y  A D I C I O N A L M E N T E

S O B R E  S U S  L Í A S  E N  Á N F O R A S  D E  B A R R O

D . O .  R I B E I R A  S A C R A

F I N C A   M Í L L A R A
S E L E C C I Ó N  E S P E C I A L

RIBEIRA DO MIÑO,
LU G O

F I N C A  M Í L L A R A

D . O .  R I B E I R A  S A C R A

GODELLO,  ALBARIÑO Y TREIXADURA

8  M E S E S  C R I A N Z A  S O B R E  L Í A S
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RIBEIRA DO MIÑO,
LU G O

 
 

J V L I V S

D . O .  R I B E I R A  S A C R A

M E N C Í A

1 1  M E S E S  E N  B A R R I C A
D E  R O B L E  F R A N C É S

 

E L  N I D O  D E  C V C O

D . O .  R I B E I R A  S A C R A

M E N C Í A  Y  S O U S Ó N  

1 1  M E S E S  E N  B A R R I C A
D E  R O B L E  F R A N C É S

V S  C V C O

D . O .  R I B E I R A  S A C R A

S O U S O N

2 4   M E S E S  E N  B A R R I C A
D E  R O B L E  F R A N C É S

033



Fernando y Ana. Comenzaron con unos pocos viñedos 

Algueira y construyen una nueva bodega capaz de 

asumir.

Los viñedos se encuentran en las montañas, a orillas 
del río Sil, en unos socalcos construidos sobre unas 

F E R N A N D O  G O N Z Á L E Z
A D E G A  A L G U E I R A

D . O .  R I B E I R A  S A C R A05

DOADE,
L U G O

A L G U E I R A  P A T R I M O N I O

D . O .  R I B E I R A  S A C R A

M E N C Í A ,  S O U S O N  Y  G A R N A C H A

E N  B A R R I C A S  D E  2 2 5  L .
D E  R O B L E  F R A N C É S
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Xavier Castro
Escritor de libros sobre la cultura del vino:

A rosa do viño (Galaxia) y A la sombra ejemplar de los parrales (Trea)

“  E L  V I N O  Q U E  S E  F R A N Q U E A  E N  L A  C O P A
C O N S T I T U Y E  U N A  F O R M A  D E  A M O R ”

V I N O S  Q U E  T I E N E N  C A L I D A D  D E  V I D A

Muy ardua habría sido la suerte de los gallegos en el transcurso de su historia sin sus vinos.  
Para nuestras gentes, el vino fue la fuente de una gran alegría: obró como alboroque,      

Fue requerida también su presencia en la relación social, vecinal y amistosa, y por supuesto en 

Algunas tardes, es aconsejable dejar que la mano se deslice hacia el lomo del libro apreciado, 

y que hablan a nuestros ojos; quizás con Montaigne, Bellow, Dieste o Pla.  

Y hacer esto con la naturalidad y el placer de establecer contacto con las cosas que nunca 
defraudan: la calidez de la mano querida, la transparente frescura del agua del mar,  las hojas 
de un libro que exhalan el aroma vegetal del buen papel, o bien la copa de un vino cordial. 

Opinaba hace años José Bergamín que, en el ámbito de la cultura francesa, era posible leer a 
la carta, en tanto que en la española era menester conformarse con un menú de plato del día. 
Algo semejante acontecía con el abanico de vinos disponibles.  Afortunadamente, en nuestros 
días, también es posible leer a la carta en el país que habitamos, dada la riqueza y variedad de 
posibilidades de elección en materia de libros; y, del mismo modo, beber asimismo con entera 

 

bien con una copa de mencía al atardecer,  para sazonar mejor la charla amistosa; o quizás con 

un tostado envejecido en barrica, tomado en plurales horas, con el que enriquecer la soledad 
buscada, a lo mejor en compañía de un libro,  no muy lejos del del fuego que arde en la    
chimenea, mientras, en la lejanía, la vista se recrea en el rojo estallido, proteico y feliz, de un 

Conviene aprender el arte de saber escoger en la vida, vinos, libros y amistades para que 
compongan la familia que acompañe durante toda una existencia vivida con plenitud. Con 

mundo, que en ocasiones puede parecer áspero. 

Los vinos de nuestro país, que también saben durar años, disfrutan de irrefutable juventud y 

los las nourritures terrestres y son peritos en el arte del amistoso reconfortamiento,                

brazo por encima de nuestro hombro y nos aprietan contra su pecho nos aportan la calidez 
que observamos en una joven pareja que estrena el pálpito inédito de un enamoramiento 
reciente.
 

Gracias a él, nada queda dentro de nuestra alma inmóvil,  ya que el vino mueve la primavera y 
crece como una planta de alegría; es el viento que agita el día, haciendo que el corazón ascien-
da a las ramas. 

Así pues, dejemos en esta hora que el cántaro de vino, al beso del amor sume su beso, y, de 
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VALT U I L L E  D E  A B A J O ,   
L E Ó N  

Joven elaborador que, tras vivir toda su vida en 
Barcelona, decidió volver al Bierzo y recuperar la 
tradición vinícola familiar que habia comenzado su 
abuelo Santos.

Tras la muerte de éste, toma las riendas de la bodega, 

incursión de varios años en el mundo de la hostelería, 

pequeños productores y de las producciones limitadas.

sedosos.

J O S É  A N T O N I O  G A R C Í A

J O S É  A N T O N I O  G A R C Í A  V I T I C U L T O R

D . O .  B I E R Z O06

G O D E L L O - D O Ñ A  B L A N C A

D O N A  B L A N C A  Y  G O D E L L O

5  M E S E S  S O B R E  S U S  L Í A S

D . O .  B I E R Z O

U N C U L Í N

M E N C Í A

4  M E S E S  S O B R E  F I N A S  L Í A S

D . O .  B I E R Z O

G O D E L L O  V I Ñ A S  V I E J A S

G O D E L L O

1 2  M E S E S  E N  D E P Ó S I T O  D E  A C E R O

D . O .  B I E R Z O

V I N O  D E  V I L L A
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VALT U I L L E  D E  A B A J O ,   
L E Ó N  

D O Ñ A  B L A N C A

D O Ñ A  B L A N C A

1 2  M E S E S  E N  B A R R I C A S  
D E  R O B L E  F R A N C É S  D E  5 0 0  L .

D . O .  B I E R Z O

V A L T U I L L E  D E  A B A J O

M E N C Í A

1 5  M E S E S  E N  B A R R I C A S  D E  R O B L E  
F R A N C É S  D E  3 0 0  Y  3 . 0 0 0  L .

D . O .  B I E R Z O

V I N O  D E  V I L L A

C O R U L L Ó N

M E N C Í A

1 1  M E S E S  E N  B A R R I C A S  D E  R O B L E  
F R A N C É S  N U E V A S  Y  V I E J A S

D . O .  B I E R Z O

V I N O  D E  V I L L A

J U L I A

M E N C Í A

1 1  M E S E S  S O B R E  F I N A S  L Í A S
E N  B A R R I C A S  F R A N C E S A S  U S A D A S

D E  5 0 0  L .

D . O .  B I E R Z O

V I N I F I C A C I Ó N  S I N G U L A R
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R A Ú L  P É R E Z

Sus comienzos están ligados a Castro Ventosa, la 
bodega familiar situada en Valtuille de Abajo, su 
localidad natal, en la comarca del Bierzo.

En el año 2003 comienza su primer proyecto personal; 
Ultreia, un vino que toma su nombre del saludo que 

“vamos más allá”.

Creador inquieto, decide embotellar bajo el nombre de 

terruños y orientaciones de Valtuille, teniendo la 
mencía como protagonista.

Hoy en día, Ultreia conforma una amplia lista de joyas 
vinícolas, no solo elaboradas en España, también en 
Portugal o Sudáfrica, en colaboración con grandes 
enólogos locales como Dirk Niepoort o Eben Sadie.

06

B O D E G A S  Y  V I Ñ E D O S  R A Ú L  P É R E Z

D . O .  B I E R Z O

“ S I  A L G O  C A R A C T E R I Z A  A  M I S  V I N O S
E S  E L  V I Ñ E D O  D E L  Q U E  P R O C E D E N

Y  S U  S E N C I L L A  C O M P L E J I D A D ”

“ R A Ú L  P É R E Z ”
2  V E C E S  R E C O N O C I D O  C O M O

E L  M E J O R  E N Ó L O G O  D E L  M U N D O

U L T R E I A ,  S E L L O  I C Ó N I C O  D E  R A Ú L  P E R E Z
Con la palabra latina “ultreia”, se saludaban los peregrinos del Camino de Santiago. Una palabra
que significa adelante. Y así bautizó Raúl Pérez a una de sus colecciones vinícolas más conocidas
y apreciadas. Ultreia se centra en  El Bierzo.

VALT U I L L E  D E  A B A J O ,   
L E Ó N

U L T R E I A L A  C L A U D I N A

G O D E L L O

E N  F U D R E  D E  1 5 0 0 L .  E N T R E  
1  Y  2  A Ñ O S

D . O . B I E R Z O

U L T R E I A G O D E L L O

G O D E L L O

12 MESES EN BARRICAS DE ROBLE 
FRANCÉS DE 300 LITROS SIN 

MOVIMIENTOS

D . O . B I E R Z O

U L T R E I A SA I N T  J A C Q U E S

M E N C Í A

E N  F U D R E ,  B A R R I C A S  D E  2 2 5  Y  
E N  C E M E N T O  E N T R E  2  Y  5  M E S E S   

D . O . B I E R Z O



VALT U I L L E  D E  A B A J O ,   
L E Ó N

U L T R E I A M E N C Í A

M E N C Í A

12 MESES EN BA R R I C A  D E  
R O B L E  F R A N C É S  D E  S E G U N D O  A Ñ O

D . O . B I E R Z O

U L T R E I A R A P O L A O

M E N C Í A

1 2  M E S E S  E N  B A R R I C A S  D E
R O B L E  F R A N C É S  D E  7  A Ñ O S  

D . O . B I E R Z O

U L T R E I A V ALT U I L L E

M E N C Í A  

1 2  M E S E S  E N  B A R R I C A S  D E 
R O B L E  F R A N C É S  U S A D A S

D . O . B I E R Z O

U L T R E I A
L A COV A DE  L A  RAP OSA

M E N C Í A  

2 0  M E S E S  E N  B A R R I C A S  
D E  R O B L E  F R A N C É S

D . O . B I E R Z O

040
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VALT U I L L E  D E  A B A J O ,   
L E Ó N

U L T R E I A V I L L E G A S  

M E N C Í A

BA R R I C A  D E  R O B L E  F R A N C É S  D E
S E G U N D O  A Ñ O  

D . O . B I E R Z O

U L T R E I A L A  V I C T O R I A N A

M E N C Í A

1 2  M E S E S  E N  B A R R I C A S  D E
R O B L E  F R A N C É S  D E  7  A Ñ O S  

D . O . B I E R Z O

U L T R E I A P AL UEZ AS U L T R E I A EL AGRO

M E N C Í A  

 1 2  M E S E S  E N  B A R R I C A S  D E
R O B L E  F R A N C É S  U S A D A S

1 2  M E S E S  E N  B A R R I C A S  D E
R O B L E  F R A N C É S  U S A D A S

D . O . B I E R Z O

M E N C Í A  

D . O . B I E R Z O
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VALT U I L L E  D E  A B A J O ,   
L E Ó N

U L T R E I A P ET RA

M E N C Í A  

1 2  M E S E S  E N  B A R R I C A
D E  R O B L E  F R A N C É S

 

D . O . B I E R Z O
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VALT U I L L E  D E  A B A J O ,   
L E Ó N

L A  V I Z C A Í N A ,  “ L A  A N T I G Ü E D A D  C O M O  VA L O R ”
Agrupadas bajo la colección vinícola LA VIZCAÍNA se hallan unos vinos procedentes de viñedos

s i t u a d o s   e n  l o s  a l r e d e d o r e s  d e  l a  p o b l a c i ó n  n a t a l  d e  R a ú l  P é r e z ;  Va l t u i l l e  d e  A b a j o .  

La  s ingular idad de LA VIZCAÍNA radica en que los vinos se producen con uvas de vides con una

media de más de cincuenta años de antigüedad.

L A  D E L  V I V O

G O D E L L O

12 MESES EN BARRICA DE ROBLE
FRANCÉS DE DISTINTAS CAPACIDADES

D . O . B I E R Z O

 

E L  R A P O L A O

M E N C Í A ,  B A S T A R D O  Y  G A R N A C H A
T I N T O R E R A

12 MESES EN BARRICAS DE
 225 Y 500 LITROS 

D . O . B I E R Z O

L A  P O U L O S A

M E N C Í A ,  B A S T A R D O  Y  G A R N A C H A  
T I N T O R E R A

12 MESES EN BARRICAS USADAS DE
ROBLE FRANCÉS

D . O . B I E R Z O

L A S  G U N D I Ñ A S

M E N C Í A ,  B A S T A R D O ,  G A R N A C H A
T I N T O R E R A  Y  D O Ñ A  B L A N C A  

12 MESES EN BARRICAS USADAS DE
ROBLE FRANCÉS DE 225 LITROS

D . O . B I E R Z O
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VALT U I L L E  D E  A B A J O ,   
L E Ó N

VALT U I L L E  D E  A B A J O ,   
L E Ó N

A N T O I N E  G R A I L L O T  Y  R A Ú L  P É R E Z
D . O .  B I E R Z O06

M E N C Í A

1 2  M E S E S  E N  F U D R E

D . O .  B I E R Z O

E N C I N A S

M E N C Í A

1 2  M E S E S  E N  F U D R E

D . O .  B I E R Z O

E N C I N A SK O L O R  O K U D A  S A N  M I G U E L

M E N C Í A  

1 2  M E S E S  E N  B A R R I C A  D E  R O B L E  

D . O . B I E R Z O

P R O Y E C T O S  D E  A U T O R ,  
U n  “  c a j ó n  d e  s a s t r e ”  d e  j o y a s  v i n í c o l a s

EL  RA P OL AO

El enólogo Raúl Pérez y el 

San Miguel se han unido en un 
encuentro sin precedentes y 
han creado un vino inspirado 
en su propia forma de entender 
el arte. Entre los dos han 
creado Kolor.

Raúl Perez es uno de los 
enólogos españoles con más 

dos veces mejor enólogo del 
mundo, entre muchos otros 
reconocimientos, sus vinos 
recogen las más altas puntua-
ciones en las publicaciones más                    

Okuda San Miguel es uno de 

emporáneo con más presencia 
en el panorama internacional. 

-
co, formado por estructuras 

pación en grandes proyectos de 

reconocidos del momento.
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B O D E G A S  Y  V I Ñ E D O S  R A Ú L  P É R E Z

D . O .  T I E R R A  D E  L E Ó N07

LEÓN 
C A S T I L L A  Y  L E Ó N

V I N O S  D E  L A  T I E R R A  D E L  A U T O R
Agrupadas bajo “ Tierra de León” se encuentran

vinos experimentales de Raúl Pérez elaborados

con uvas autóctonas de la zona.

A L B A R Í N

1 8  M E S E S  E N  F U D R E  D E  R O B L E
F R A N C É S

D . O .  T I E R R A  D E  L E Ó N

R A R A  A V I S
A L B A R Í N P R I E T O  P I C U D O

P R I E T O  P I C U D O

CRIANZA DE 18 MESES EN BARRICA
DE ROBLE FRANCÉS DE 5 AÑOS

D . O .  T I E R R A  D E  L E Ó N

R A R A  A V I S

P R I E T O  P I C U D O

2 4  M E S E S  E N  B A R R I C A S
D E  R O B L E  F R A N C É S  U S A D A S

D . O .  T I E R R A  D E  L E Ó N

L O S  A R R O T O S
D E L  P E N D Ó N

P R I E T O  P I C U D O

D . O .  T I E R R A  D E  L E Ó N

L O S  A R R O T O S
D E L  P E N D Ó N
R O S A D O
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A L B A R I Ñ O

1 2  M E S E S
E N  B A R R I C A  D E  R O B L E  F R A N C É S

C O N  S U S  F I N A S  L Í A S

F U E R A  D E  D . O .

S K E T C H

S K E T C H

M E N C Í A

1 2  M E S E S
E N  B A R R I C A  D E  R O B L E  F R A N C É S

F U E R A  D E  D . O .

E L  P E C A D O L A  P E N I T E N C I A

M E N C Í A

1 2  M E S E S  
E N  B A R R I C A S  D E  R O B L E  F R A N C É S

F U E R A  D E  D . O .

P R O Y E C T O S  D E  A U T O R ,  
U n  “  c a j ó n  d e  s a s t r e ”  d e  j o y a s  v i n í c o l a s

Sketch es un Albariño puro de viñas viejas plantadas en 
1972, uvas procedentes de viñedos de Meaño, de la 
Sub zona del Salnés, aunque se comercializa sin el sello 
de la Denominación Rias Baixas. Las viñas están 
plantadas sobre una mezcla de suelos arenosos y 

Sketch está entre los blancos españoles más buscados 
por el gran reconocimiento de su creador y ser un vino 
de producción muy limitada.

La vendimia se realiza un par de semanas más tarde de 
lo normal. Fermentado y criado en Barrica de roble 

durante 12 meses.

En sus principios se caracterizó porque fue unos de los 
primeros vinos que realizó una crianza submarina en 

realizará la crianza submarina.

Después de su embotellamiento permanece aproxi- 
madamente 3 meses sumergido en la Ría de Arousa a 
una profundidad de 19 metros, a una constante 
temperatura, humedad y presión.

Su producción es limitadísima, de tan apenas unas 

 R Í A S  B A I X A S R I B E I R A  S A C R AR I B E I R A  S A C R A
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J O S É  A N T O N I O  G A R C Í A  V I T I C U L T O R

D . O .  T I E R R A  D E  L E Ó N07

LEÓN 
C A S T I L L A  Y  L E Ó N

VALLA DOLI D  
C A S T I L L A  Y  L E Ó N

V I L L A C A L B I E L

P R I E T O  P I C U D O

1 2  M E S E S  E N  B A R R I C A  D E  R O B L E
F R A N C É S

D . O .  T I E R R A  D E  L E Ó N
I . G . P .  V I N O  D E  L A  T I E R R A

D E  C A S T I L L A  Y  L E Ó N
I . G . P .  V I N O  D E  L A  T I E R R A

D E  C A S T I L L A  Y  L E Ó N
I . G . P .  V I N O  D E  L A  T I E R R A

D E  C A S T I L L A  Y  L E Ó N

B O D E G A S  Y L L E R A
M O N T X O  M A R T Í N E Z
I . G . P .  V I N O  D E  L A  T I E R R A  D E  C A S T I L L A  Y  L E Ó N08

5 . 5  B L A N C O
Y L L E R A

V E R D E J O

F R I Z Z A N T E

V E N D I M I A  S E L E C C I O N A D A
Y L L E R A

T E M P R A N I L L O ,  S Y R A H
C A B E R N E T  S A U V I G N O N  Y  M E R L O T

T E M P R A N I L L O ,  S Y R A H
C A B E R N E T  S A U V I G N O N  Y  M E R L O T

C R I A N Z A
Y L L E R A

1 2  M E S E S  E N  B A R R I C A  D E  R O B L E
A M E R I C A N O  Y  F R A N C É S .

2 4  M E S E S  E N  B A R R I C A  D E  R O B L E
A M E R I C A N O  Y  F R A N C É S .
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T E L M O  R O D R Í G U E Z
D . O .  R U E D A09

R U E D A , 
VA L L A D O L I D

B A S A

V E R D E J O  Y  V I U R A

6  M E S E S  E N  D E P Ó S I T O S  I N O X

D . O .  R U E D A

E L  T R A N S I S T O R

V E R D E J O

8 - 9  M E S E S  E N  B A R R I C A S
F U D R E S ,  Y  D E P Ó S I T O  D E  C E M E N T O

D . O .  R U E D A

T U D E L A  D E L  D U E R O , 
V A L L A D O L I D

M O N T X O  M A R T Í N E Z
B O D E G A S  Y L L E R A

D . O .  R U E D A09

V I N I F I C A C I Ó N  I N T E G R A L

M E R A L D I S

V E R D E J O

1 7  M E S E S  E N  B A R R I C A S
D E  5 0 0  L D E  R O B L E

D . O .  R U E D A
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B O D E G A S  A N D R É S  S E P T I É N
A N D R É S  S E P T I É N
D . O .  A R L A N Z A10

S A N T O  D O M I N G O  D E  S I L O S , 
B U R G O S

A L B I L L O  Y  V I U R A

1 2  M E S E S  E N  B A R R I C A S
F R A N C E S A S  D E  3 0 0  Y  5 0 0  L . 1 2  M E S E S  E N  B A R R I C A S

F R A N C E S A S  D E  3 0 0  Y  5 0 0  L .

D . O .  A R L A N Z A

B O T I C A R I O  D E  S I L O S

T E M P R A N I L L O ,
G A R N A C H A  Y  M E N C Í A

D . O .  A R L A N Z A

B O T I C A R I O  D E  S I L O S

T E M P R A N I L L O ,
G A R N A C H A  Y  M E N C Í A

D . O .  A R L A N Z A

B O T I C A R I O  D E  S I L O S
I SM AEL  Y  GARA PI TO



050

T E L M O  R O D R Í G U E Z  Y  P A B L O  E G U Z K I Z A
V I Ñ E D O S  D E  M A T A L L A N A

D . O .  R I B E R A  D E L  D U E R O11

G A Z U R

T I N T O  F I N O

6  M E S E S  E N  D E P Ó S I T O
D E  A C E R O  I N O X I D A B L E

D . O .  R I B E R A  D E L  D U E R O

M A T A L L A N A

T I N T O  F I N O

1 4  M E S E S  E N
B A R R I C A S  D E  R O B L E  F R A N C É S

D . O .  R I B E R A  D E L  D U E R O

 
B U R G O S
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R O D R I G O  Y  A S I E R  C A L V O
B O D E G A S  A R R O C A L

D . O .  R I B E R A  D E L  D U E R O11

A R R O C A L
B L A N C O  D E  G U A R D A

A R R O C A L  T I N T O  F I N O

T I N T O  F I N O

9  M E S E S  E N  B A R R I C A

D . O .  R I B E R A  D E L  D U E R O

J O V E N  R O B L E C R I A N Z A
A R R O C A L

T I N T O  F I N O

1 2  M E S E S  E N  B A R R I C A ,
1 2  M E S E S  A F I N A M I E N T O  E N  B O T E L L A

D . O .  R I B E R A  D E L  D U E R O

R O D R I G O  Y  A S I E R  C A L V O

Estos dos hermanos son la novena generación de 

clásicos de la Ribera del Duero, nació en 2014 “V’s de 
Pueblo”, la línea de Bodegas Arrocal, tras la que se 

-
eron sus  antepasados: vinos vivos, atrevidos, naturales 
y expresivos en los que la fruta y los aromas frescos son 

G U M I E L  D E  M E R C A D O , 
B U R G O S

A L B I L L O  R E A L

1 2  M E S E S  E N  B A R R I C A .
1 2  M E S E S  D E  A F I N A M I E N T O

E N  B O T E L L A

D . O .  R I B E R A  D E L  D U E R O



052

T I N T O  F I N O

A R R O C A L
R E S E R V A  D E  F A M I L I A

2 4  M E S E S  E N  B A R R I C A ,
1 2  M E S E S  A F I N A M I E N T O  E N  B O T E L L A

D . O .  R I B E R A  D E L  D U E R O

A R R O C A L
S E L E C C I Ó N  E S P E C I A L

T I N T O  F I N O

1 8  M E S E S  E N  B A R R I C A S
D E  R O B L E  F R A N C É S

D . O .  R I B E R A  D E L  D U E R O

G U M I E L  D E  M E R C A D O , 
B U R G O S



R O D R I G O  Y  A S I E R  C A L V O
V ’ S  D E  G U M I E L

D . O .  R I B E R A  D E L  D U E R O11

G U M I E L  D E  M E R C A D O , 
B U R G O S

P E R R O  G A T O  R A T Ó N

T I N T O  F I N O

1 4  M E S E S  E N  B A R R I C A S
N U E V A S  Y  U S A D A S

D . O .  R I B E R A  D E L  D U E R O

L A  C A B R A  Y  E L  M O N T E

A L B I L L O

6  M E S E S  E N  F U D R E  D E  3 . 0 0 0  L

D . O .  R I B E R A  D E L  D U E R O

E L  A S N O  V I Ó
A L  Á N G E L

5  M E S E S  E N  B A R R I C A  U S A D A S

T I N T O  F I N O

D . O .  R I B E R A  D E L  D U E R O

G A L L I N I T A  C I E G A

T I N T O  F I N O

9  M E S E S  E N  B A R R I C A  Y  F U D R E
D E  3 0 0 0  L .

D . O .  R I B E R A  D E L  D U E R O
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R O D R I G O  Y  A S I E R  C A L V O
C A S A  L E B A Y

D . O .  R I B E R A  D E L  D U E R O11

G U M I E L  D E  M E R C A D O , 
B U R G O S

L A  N A V A

A L B I L L O  M A Y O R  Y  O T R A S

1 2  M E S E S  B A R R I C A  D E  R O B L E
D E  5 0 0  L .

D . O .  R I B E R A  D E L  D U E R O

M A T A D I A B L O S

T I N T O  F I N O

1 2  M E S E S  B A R R I C A  D E  R O B L E
F U D R E  3 0 0 0  L .

D . O .  R I B E R A  D E L  D U E R O

-
do hasta la fecha se puede leer, “En la Villa de 

febrero de mil setecientos y ochenta”. Figura la 
capitulación tras el matrimonio de Cathalina de 
Abajo y Alejo Ruiz, ambos situados en línea de la 
novena generación de familiares de Rodrigo y 

paraje de Las Parras en Gumiel de Mercado de 
seiscientas cepas. Además de una cuba con su 
suelo y entrada en cuba, llaman de la Olma de 
cabida de ciento y treinta cántaras.

CASA LEBAI es el proyecto más personal de 
Rodrigo y Asier Calvo. Con la vuelta de Asier en 

y terminar así sus estudios en enología,  asume 
junto a Rodrigo la dirección técnica de la Bodega 
Familiar, realizan un profundo estudio de la zona 

suelos y orientación, con el que empieza la 

cada paraje y todo esto da pie a esa palabra que 
tanto gusta en casa “LA ZONIFICACIÓN” del 
viñedo de Gumiel de Mercado.

En la añada 2019, nace CASA LEBAI, con el 

el proyecto avanza pasa a un segundo nivel 
abarcando también la recuperación de documen-
tos históricos familiares (llegando en la actuali- 

nícola) y conservación de lagares y bodegas histó- 
ricas del siglo XIII-XIV.

054
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I S A A C  F E R N Á N D E Z

I S A A C  F E R N Á N D E Z
B O D E G A S  N E O

D . O .  R I B E R A  D E L  D U E R O11

Procedente de una familia relacionada con una larga 
tradición vinícola, llega al mundo del vino de la mano 

director técnico, llevando a cabo en 1991 su primera 
elaboración.

En 1999 se funda Bodegas Neo, un proyecto de tres 
amigos que decidieron asociarse con Isaac para el 
desarrollo enológico del mismo. Iniciaron su           

que posteriormente darían lugar a una bodega 
moderna y diferente, en la que realizan una propuesta 
de fusión vino y música (la otra pasión de sus 
creadores), siendo la única bodega de España que 
cuenta en sus instalaciones con un estudio de 
grabación.

Bodegas Neo se ha hecho un hueco por la calidad de 

Cuentan, además, con el Pago Cabarroso y uno de los 

una edad de 70 años. 

C A S T R I L L O  D E  L A  V E G A , 
B U R G O S

S E N T I D O

1 2  M E S E S .  B A R R I C A S  R O B L E
F R A N C É S  7 0 %  Y  A M E R I C A N O  3 0 %

D . O .  R I B E R A  D E L  D U E R O

T I N T O  F I N O

N E O

3 0  M E S E S .  B A R R I C A S  N U E V A S  R O B L E
F R A N C É S  8 0 %  Y  A M E R I C A N O  2 0 %

T I N T O  F I N O

D . O .  R I B E R A  D E L  D U E R O

N E O

T I N T O  F I N O

3 6  M E S E S .  B A R R I C A S  N U E V A S
R O B L E  F R A N C É S  1 0 0 %

D . O .  R I B E R A  D E L  D U E R O

P U N T A  E S E N C I A
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M O N T X O  M A R T Í N E ZM O N T X O  M A R T Í N E Z
B O D E G A S  Y L L E R A

D . O .  R I B E R A  D E L  D U E R O11

Encargado de la dirección enológica de las bodegas Yllera, desarrollando nuevas 
técnicas y experimentando con nuevas variedades.

Las Bodegas  Yllera fueron fundadas en 1970, situadas de forma estratégica en 
unas de las más exclusivas zonas vinícolas de España. Sus comienzos se 
remontan a la elaboración de un vino blanco verdejo, siendo pioneros en la zona 
y miembros fundadores de la D.O. Rueda.

lanzan al mercado Tinto Yllera, un vino diferente al habitual en la época. El 
lanzamiento supuso una revolución enológica y comercial.

C U R I E L  D E  D U E R O , 
VA L L A D O L I D

C R I A N Z A
J E S Ú S  Y L L E R A

D . O .  R I B E R A  D E L  D U E R O

T E M P R A N I L L O  Y
C A B E R N E T  S A U V I G N O N

12 MESES EN BARRICA DE ROBLE FRANCÉS
50% NUEVO Y 50% SEGUNDO AÑO

P E P E  Y L L E R A

T E M P R A N I L L O ,
C A B E R N E T  S A U V I G N O N  Y  M E L O T

1 0  M E S E S  E N  B A R R I C A  D E  R O B L E
A M E R I C A N O  Y  F R A N C É S .

D . O .  R I B E R A  D E L  D U E R O

M E R A L D I S

T I N T O  F I N O

1 8  M E S E S  E N  B A R R I C A  D E  R O B L E
F R A N C É S  D E  5 0 0  L .

D . O .  R I B E R A  D E L  D U E R O

V I N I F I C A C I Ó N  I N T E G R A L

M E R A L D I S

A L B I L L O  M A Y O R

M Á S  D E  1 8  M E S E S
E N  B A R R I C A  D E  R O B L E  F R A N C É S

C O N  D O S  V I N O S  D E  U S O

D . O .  R I B E R A  D E L  D U E R O

V I N I F I C A C I Ó N  I N T E G R A L

056
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C U R I E L  D E  D U E R O . 
VA L L A D O L I D

J E A N - C L A U D E  B E R R O U E T  Y  M O N T X O  M A R T Í N E Z
V I V A L T U S

D . O .  R I B E R A  D E L  D U E R O11

L A  F L E U R  V I V A L T U S

T I N T O  F I N O ,  C A B E R N E T  S A U V I G N O N
Y  M E R L O T

1 1  M E S E S  E N  B A R R I C A  D E  R O B L E
F R A N C É S  D E  G R A N O  E X T R A - F I N O

D . O .  R I B E R A  D E L  D U E R O

V I V A L T U S

T I N T O  F I N O ,  C A B E R N E T  S A U V I G N O N
Y  M E R L O T

1 1  M E S E S  E N  B A R R I C A  D E  R O B L E
F R A N C É S  D E  G R A N O  E X T R A - F I N O

D . O .  R I B E R A  D E L  D U E R O

Primer enólogo permanente en Château Pétrus 

propietaria del Château.

Los nombres de los vinos de este proyecto personal 
hacen referencia a dos de sus mayores éxitos:          
La Fleur Pétrus y Pétrus, posiblemente los vinos 
más conocidos y reputados mundialmente.

“Corazón de Ribera y alma Bordelesa”

J E A N - C L A U D E  B E R R O U E T
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M A R Í A  L A R R E A
B E L A ,  G R U P O  C V N E

D . O .  R I B E R A  D E L  D U E R O11

A R A N D A  D E  D U E R O ,
BURGOS

D . O .  R I B E R A  D E L  D U E R O

C R I A N Z A
A R A N O

T I N T O  F I N O

1 5  M E S E S  E N  B A R R I C A S  D E
R O B L E  F R A N C É S

D . O .  R I B E R A  D E L  D U E R O

Á U R E A  M I N E R V A

T I N T A  D E L  P A Í S

1 2  M E S E S  E N  B A R R I C A S  D E
R O B L E  F R A N C É S

D . O .  R I B E R A  D E L  D U E R O

R O B L E
B E L A

T I N T O  F I N O

9  M E S E S  E N  B A R R I C A S  D E
R O B L E  F R A N C É S



A L I Ó N

D . O .  R I B E R A  D E L  D U E R O11

P E Ñ A F I E L , 
VA L L A D O L I D

T E M P O S  V E G A  S I C I L I A

D . O .  R I B E R A  D E L  D U E R O11

V A L B U E N A  D E  D U E R O , 
VA L L A D O L I D

A L I Ó N

D . O .  R I B E R A  D E L  D U E R O

T I N T O  F I N O

16 MESES DE PASO
ENTRE MADERA Y CEMENTO

V A L B U E N A  N º 5
V E G A  S I C I L I A

T I N T O  F I N O  Y  M E R L O T

1 2  M E S E S  E N  B A R R I C A  N U E V A  Y
1 2  M E S E S  E N  T I N A  D E  M A D E R A

D . O .  R I B E R A  D E L  D U E R O

V E G A  S I C I L I A  Ú N I C O

T I N T O  F I N O  Y  C A B E R N E T  S A U V I G N O N

6  A Ñ O S  E N  B A R R I C A  D E  
M A D E R A  F R A N C E S A  Y  A M E R I C A N A

Y  4  A Ñ O S  E N  B O T E L L A

D . O .  R I B E R A  D E L  D U E R O

R E S E R V A  E S P E C I A L
V E G A  S I C I L I A

D . O .  R I B E R A  D E L  D U E R O

T I N T O  F I N O  Y  C A B E R N E T  S A U V I G N O N

18 MESES EN BARRICAS NUEVAS
Y OTROS 30 MESES EN BARRICAS USADAS
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Mandrágora vinos es el proyecto conjunto               
(de izquierda a derecha) de Silvia Rocher, César 
Ruiz, Rebeca Talavera y Nacho Jiménez de Alma 
Vinos Únicos. Con este proyecto, que arrancó en 
2012, han recuperado algunos de los viñedos viejos 
de rufete de la Sierra de Francia. La Sierra es un 
sistema montañoso situado al sur de Salamanca en 
la frontera con Extremadura, su punto más alto está 

Tragaldabas , cuyo nombre hace referencia al 
comilón personaje del folklore castellano, y que es 

granito, pizarra y corneana. La uva se despalilla 
-

ormente el vino reposa durante 10 meses en el 

C É S A R  R U I Z ,  N A C H O  J I M É N E Z ,  
R E B E C A  T A L A V E R A  Y  S I L V I A  R O S E R

M A N D R Á G O R A

D . O .  S I E R R A  D E  S A L A M A N C A12

S I E R R A  D E  F R A N C I A , 
SALAMANCA

T R A G A L D A B A S

R U F E T E

1 0  M E S E S  E N  T I N O  D E  M A D E R A  

D . O .  S I E R R A  D E  S A L A M A N C A

060



J O S É  M A N U E L  B E N Í T E Z  L Ó P E Z
E L  H A T O  Y  E L  G A R A B A T O

D . O .  A R R I B E S  D E L  D U E R O13

J O S É  M A N U E L  B E N Í T E Z  L Ó P E Z

Ingeniero de Montes, Licenciado en Ciencias 
Ambientales, máster en Desarrollo Rural y Master 
en Enología. 

Comenzó su vida laboral en la universidad Rey Juan 

-
gador.

Tras la universidad trabajó en el Centro de Servicios 
Forestales, CESEFOR y en la Sociedad Pública de 

En 2011 diez años después de salir de la universi-
dad regresó a ella para formarse en su pasión y 
realizó el Master de Enología de la universidad de la 
Rioja.

Desde entonces ha tenido la suerte de trabajar en 
algunas de las mejores bodegas del mundo en Toro, 
California, Australia y Portugal.

los trabajos al aire libre y los proyectos en los que 

E C L É C T I C O

C R I A N Z A  E N  B A R R I C A
D E  R O B L E  F R A N C É S

F E R M E N T A D O  E N  B A R R I C A

P U E S T A  E N  C R U Z

A R R I B E S  D E L  D U E R O ,
SALAMANCA

V I N O  A R T E S A N O  S O B R E  L Í A S
E C L É C T I C O

8  M E S E S  E N  D E P Ó S I T O
S O B R E  S U S  L Í A S

P U E S T A  E N  C R U Z

O T R O  C U E N T O

C O R T A  C R I A N Z A  E N  B A R R I C A

D . O .  A R R I B E S  D E L  D U E R O

D O Ñ A  B L A N C A ,  P U E S T A  E N  C R U Z ,  
G O D E L L O ,  A L B I L L O  Y  V E R D E J O

D . O .  A R R I B E S  D E L  D U E R O
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C O T E X A

7  M E S E S  E N  B A R R I C A
D E  R O B L E  F R A N C É S

J U A N  G A R C Í A ,  B R U Ñ A L ,  T I N T A  J E R O M O ,
B A R T A R D O ,  R U F E T E ,  G A J O ,  A R R O B A ,

D O Ñ A  B L A N C A  Y  G O D E L L O

D . O .  A R R I B E S  D E L  D U E R O

D E  B U E N A  J E R A

1 4  M E S E S  E N  B A R R I C A S  U S A D A S
D E  R O B L E  F R A N C É S  D E  2 2 5  L .

J U A N  G A R C Í A ,  B R U Ñ A L ,  T I N T A  J E R O M O ,
B A R T A R D O ,  R U F E T E ,  G A J O ,  A R R O B A ,

D O Ñ A  B L A N C A  Y  G O D E L L O

D . O .  A R R I B E S  D E L  D U E R OD . O .  A R R I B E S  D E L  D U E R O

1 1  M E S E S  E N  B A R R I C A
D E  R O B L E  F R A N C É S

J U A N  G A R C Í A ,  B R U Ñ A L ,  T I N T A  J E R O M O ,
B A R T A R D O ,  R U F E T E ,  G A J O ,  A R R O B A ,

D O Ñ A  B L A N C A  Y  G O D E L L O

S I N  B L A N C A

A R R I B E S  D E L  D U E R O ,
SALAMANCA

062



T O R O , 
ZAMORA

T E L M O  R O D R Í G U E Z  Y  P A B L O  E G U Z K I Z A
G A G O  V I T I C U L T O R E S  D E  T O R O

D . O .  T O R O14

D . O .  T O R O

D E H E S A  G A G O

T I N T A  D E  T O R O

6  M E S E S  E N  D E P Ó S I T O S
D E  A C E R O  I N O X .

G A G O

T I N T A  D E  T O R O

1 4  M E S E S  E N  F O U D R E S , 8 0 % ,
Y  E N  B A R R I C A S ,  2 0 % .

D . O .  T O R O

P A G O  L A  J A R A

T I N T A  D E  T O R O

1 5 - 1 8  M E S E S  E N  B A R R I C A S
Y  F U D R E S  D E  R O B L E  F R A N C É S

D . O .  T O R O

063



S A N  R O M Á N  D E  H O R N I J A , 
VALLADOLID

P I N T I A

D . O .  T O R O14

D . O .  T O R O

P I N T I A

T I N T A  D E  T O R O

1 2  M E S E S  E N  B A R R I C A S
D E  R O B L E  F R A N C É S  Y  A M E R I C A N O
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L A  E S T R A D A

T A B U É R N I G A

L A S  B E A T A S

L A N C I E G O , 
Á L A V A

T E L M O  R O D R Í G U E Z  Y  P A B L O  E G U Z K I Z A
B O D E G A  L A N Z A G A

D . O . C .  R I O J A15

L Z

T E M P R A N I L L O ,  G A R N A C H A
Y  G R A C I A N O

6 / 7  M E S E S  E N  D E P Ó S I T O S
D E  C E M E N T O

D . O . C .  R I O J A

C O R R I E N T E

T E M P R A N I L L O ,  G A R N A C H A
Y  G R A C I A N O

6  M E S E S  E N  B A R R I C A S  Y  F U D R E S
D E  D I F E R E N T E S  E D A D E S

D . O . C .  R I O J A

L A N Z A G A

T E M P R A N I L L O ,  G A R N A C H A
Y  G R A C I A N O

14 MESES EN FUDRES DE 1500-2500 L.
Y  BARRICAS DE 225 L .

D . O . C .  R I O J A

065

V I N O  D E  P A R C E L A

V I N O  D E  P A R C E L A

V I N O  D E  P A R C E L A

E L  V E L A D O

T A M B I É N  T E N E M O S . . .

V I N O  D E  P A R C E L A



S A N  V I C E N T E  D E  L A  S O N S I E R R A , 
L A  R I O J A

3 VIÑERONES

C A R L O S  S Á N C H E Z ,  N A C H O  J I M É N E Z  Y  J A V I E R  G A R C Í A
3  V I Ñ E R O N E S

D . O . C .  R I O J A15

La Esquirla del Bardallo es un proyecto fundado en 

Sánchez de Las Bacantes y Nacho Jiménez. 

El proyecto surge de un viñedo excepcional, situado 
en el pueblo de San Vicente de la Sonsierra, en la 
Rioja Alta en un paraje conocido como el Bardallo, 
que arropado por la Sierra de Cantabria. Tiene un 
microclima con una pluviometría más elevada y 
donde la vegetación es menos mediterránea y más 
caducifolia. 

en otras zonas y esto, a su vez, permite una 
maduración más prolongada, produciendo vinos 
más equilibrados. 

es que los suelos son arcillo - calcáreos, con una 
base rocosa de piedra caliza. La caliza forma parte 
del ADN de algunos los grandes viñedos del mundo 
y en el caso de la Esquirla es responsable de 

textura mineral al vino. 

aportan al vino singularidad y complejidad     
haciéndolo más agradable e interesante. El viñedo,

pellizco de viura y se trabaja de forma biodinámica.

S E D A L

T E M P R A N I L L O ,  G A R N A C H A  Y  V I U R A

1 0  M E S E S  E N  T I N A S  U S A D A S  D E  
R O B L E  F R A N C É S  S O B R E  L Í A S  F I N A S

D . O . C .  R I O J A

L A  E S Q U I R L A
D E L  B A R D A L L O

T E M P R A N I L L O  Y  V I U R A

1 2  M E S E S  E N  B A R R I C A S  N E U T R A S
D E  R O B L E  F R A N C É S

D . O . C .  R I O J A
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enológica reconstruyendo lo que en su día fue la 
propiedad de los monjes jerónimos y renovando 
el viñedo con variedades autóctonas.

G R A N J A  N U E S T R A  S E Ñ O R A  D E  R E M E L L U R I
T E L M O  R O D R Í G U E Z
B O D E G A S  R E M E L L U R I

D . O . C .  R I O J A15

L A B A S T I D A , 
Á L A V A

V I Ñ E D O S  D E  L A B A S T I D A
L I N D E S  D E  R E M E L L U R I

T E M P R A N I L L O  Y  G A R N A C H A

1 2  M E S E S  E N  B A R R I C A  D E
R O B L E  F R A N C É S

D . O . C .  R I O J A

V I Ñ E D O S  D E  
S A N  V I C E N T E  D E  L A  S O N S I E R R A

L I N D E S  D E  R E M E L L U R I

1 2  M E S E S  E N  B A R R I C A  D E
R O B L E  F R A N C É S  Y  A M E R I C A N O

T E M P R A N I L L O  Y  G A R N A C H A

D . O . C .  R I O J A

T A M B I É N  T E N E M O S . . .

L I N D E S  D E  R E M E L L U R I  Á B A L O S

L I N D E S  D E  R E M E L L U R I  P E C I N A

L I N D E S  D E  R E M E L L U R I  R I V A S  D E  T E R E S O

L I N D E S  D E  R E M E L L U R I  S A L I N I L L A S  D E  B U R A N D Ó N

G R A N D E S  L I N D E S  D E  R E M E L L U R I



068

L A B A S T I D A , 
Á L A V A

T E M P R A N I L L O ,  G A R N A C H A
Y  G R A C I A N O

C R I A N Z A  E N T R E  2 0  Y  2 2  M E S E S

R E M E L L U R I
R E S E R V A  E C O L Ó G I C O

D . O . C .  R I O J A

G R A N J A  D E  R E M E L L U R I

T E M P R A N I L L O ,  G A R N A C H A ,
G R A C I A N O  Y  O T R A S

E N T R E  2 9  Y  3 0  M E S E S
E N  B A R R I C A S Y  F U D R E S

D E  D I F E R E N T E S  T A M A Ñ O S

D . O . C .  R I O J A

G R A N  R E S E R V A
B L A N C O  D E  R E M E L L U R I

M E Z C L A  D E  V A R I E D A D E S
Y  E L A B O R A C I O N E S

1 8  M E S E S  E N  B A R R I C A S  D E  R O B L E
F R A N C É S  D E  D I F E R E N T E S  E D A D E S

Y  C A P A C I D A D E S

D . O . C .  R I O J A

E C O L Ó G I C O



069

C E N I C E R O , 
L A  R I O J A

J E S Ú S  M A N U E L  G A R C Í A  O R T E G A
B O D E G A  M A Z U E L A

D . O . C .  R I O J A15

J E S Ú S  M A N U E L  G A R C Í A  O R T E G A

riojano decide emprender su proyecto personal, 
tras pasarse 12 años dirigiendo diversas bodegas de 
renombre en la zona.

Tras adquirir un profundo conocimiento de los 

pone en marcha Bodegas Mazuela, una bodega 

energía geotérmica.

En la bodega elabora vinos con personalidad, con 
uvas procedentes de viñedos familiares de la 
localidad de Hornilla. Cuando la uva llega a la 
bodega se seleccionan los mejores racimos y se 
despalillan grano a grano de manera manual.

B L A N C
S T E L V I O

M A L V A S I A  Y  S A U V I G N O N  B L A N C

D . O . C .  R I O J A

C O R A Z Ó N  I N D O M A B L E

T E M P R A N I L L O

M A C E R A C I Ó N  C A R B Ó N I C A

D . O . C .  R I O J A

L I A N T E

T E M P R A N I L L O

9  M E S E S  E N  B A R R I C A  D E
R O B L E  A M E R I C A N O

D . O . C .  R I O J A



070

C E N I C E R O , 
L A  R I O J A

T O D O  V A  A  S A L I R  B I E N

T E M P R A N I L L O

4  M E S E S  E N  B A R R I C A  D E  R O B L E
F R A N C É S  N U E V A

D . O . C .  R I O J A

C R I A N Z A
S T E L V I O

T E M P R A N I L L O

1 4  M E S E S  E N  B A R R I C A  D E  R O B L E
F R A N C É S  N U E V A

D . O . C .  R I O J A

R E S E R V A
L A  H O Y A  D E  M A Z U E L A

R O S A D O

T E M P R A N I L L O

4 0  M E S E S  E N  B A R R I C A  D E
 R O B L E  F R A N C É S

D . O . C .  R I O J A
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A R M A N D O  G A L L E G O
S E Ñ O R Í O  D E  A R A N A

D . O . C .  R I O J A15

L A B A S T I D A ,
Á L A V A

 

C R I A N Z A
V I Ñ A  D E L  O J A

1 5  M E S E S  E N  B A R R I C A S
D E  R O B L E  A M E R I C A N O

D . O . C .  R I O J A

T E M P R A N I L L O

V I Ñ A  D E L  O J A

T E M P R A N I L L O

D . O . C .  R I O J A

R E S E R V A
V I Ñ A  D E L  O J A

1 8  M E S E S  E N  B A R R I C A S
D E  R O B L E  A M E R I C A N O  Y  F R A N C É S

D . O . C .  R I O J A

T E M P R A N I L L O

C R I A N Z A
S O M M E L I E R

1 4  M E S E S  E N  B A R R I C A S  N U E V A S
D E  R O B L E  A M E R I C A N O  Y  F R A N C É S

D . O . C .  R I O J A

T E M P R A N I L L O



072

H A R O , 
L A  R I O J A

M A R Í A  L A R R E A

De familia de viñerones, debe a ellos, en concreto a su 
-

dole toda la pasión y el cariño por la viña.

Estudió enología en Madrid y posteriormente terminó 

la dirección técnica.

C V N E

iniciar una de las historias más longevas del mundo del 

salud derivó en la creación de la Compañía de Vinos del 

la Estación.

Nacía así una bodega familiar que ha crecido a lo largo 

misma familia.

principales zonas vinícolas del país: Cvne, Imperial, 

en Penedés, Bela en Ribera del Duero, Virgen del Galir 
en Valdeorras y Laval en Rías Baixas.

M A R Í A  L A R R E A
C V N E

D . O . C .  R I O J A15

C R I A N Z A
C U N E

T E M P R A N I L L O ,  G A R N A C H A
Y  M A Z U E L O

1 2  M E S E S  E N  B A R R I C A S  U S A D A S
 D E  R O B L E  A M E R I C A N O

D . O . C .  R I O J A

R E S E R V A
C U N E

D . O . C .  R I O J A

T E M P R A N I L L O ,  G A R N A C H A
Y  M A Z U E L O

2 4  M E S E S  E N  B A R R I C A S  D E
R O B L E  F R A N C É S  Y  A M E R I C A N O



073

H A R O , 
L A  R I O J A

C L Á S I C O
M O N O P O L E  B L A N C O

E N  B A R R I C A S  Y  B O T A S  U S A D A S  D E
3 0 0 - 4 0 0  Y  5 0 0  L .

D . O . C .  R I O J A

V I U R A  Y  P A L O M I N O  F I N O

M O N O P O L E  B L A N C O

V I U R A  Y  P A L O M I N O  F I N O

D . O . C .  R I O J A

C L Á S I C O  G R A N  R E S E R V A
M O N O P O L E  B L A N C O

5  A Ñ O S  E N  C U A T R O  B A R R I C A S
R I O J A N A S  U S A D A S  Y  U N A  B O T A

M Á S  U S A D A  T O D A V Í A

D . O . C .  R I O J A

V I U R A  Y  P A L O M I N O  F I N O

REF.
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S E M I D U L C E
C O R O N A  B L A N C O

V I U R A  Y  G A R N A C H A  B L A N C A

D . O . C .  R I O J A

H A R O , 
L A  R I O J A

I M P E R I A L  R E S E R V A

T E M P R A N I L L O ,  G R A C I A N O
Y  M A Z U E L O

E N  B A R R I C A S  N U E V A S  Y  D E  U N  V I N O
D E  R O B L E  A M E R I C A N O  Y  F R A N C É S

D . O . C .  R I O J A

G R A N  R E S E R V A
I M P E R I A L  R E S E R V A

A L B A R I Ñ O

2 4  M E S E S  E N  B A R R I C A S  N U E V A S
D E  R O B L E  F R A N C É S  Y  A M E R I C A N O

D . O . C .  R I O J A

R E A L  D E  A S Ú A

T E M P R A N I L L O

1 8  M E S E S  E N  B A R R I C A S  N U E V A S
D E  R O B L E  F R A N C É S

D . O . C .  R I O J A



075

L A G U A R D I A , 
Á L A V A

R E S E R V A
V I Ñ A  R E A L

D . O . C .  R I O J A

T E M P R A N I L L O ,  G A R N A C H A ,
G R A C I A N O  Y  M A Z U E L O

2 2  M E S E S  E N  B A R R I C A S  N U E V A S
Y  D E  U N  U S O  D E  R O B L E  F R A N C É S

Y  A M E R I C A N O

V I Ñ A  R E A L
C R I A N Z A

T E M P R A N I L L O ,  G A R N A C H A ,
G R A C I A N O  Y  M A Z U E L O

1 3 - 1 4  M E S E S  E N  B A R R I C A S  D E
R O B L E  F R A N C É S  Y  A M E R I C A N O

D . O . C .  R I O J A

P A G O S  D E  V I Ñ A  R E A L

T E M P R A N I L L O

1 2  M E S E S  E N  B A R R I C A

D . O . C .  R I O J A



076

L A G U A R D I A , 
Á L A V A

C O N T I N O  R E S E R V A

T E M P R A N I L L O ,  G R A C I A N O
Y  M A Z U E L O

2 4  M E S E S  E N  B A R R I C A S  U S A D A S
D E  R O B L E  F R A N C É S  Y  A M E R I C A N O

D . O . C .  R I O J A

C O N T I N O  G A R N A C H A

G A R N A C H A

1 6  M E S E S  E N  B A R R I C A S  D E  5 0 0  L .
D E  R O B L E  F R A N C É S  Y  F U D R E  

D E  2 . 0 0 0  L .  D E  R O B L E  F R A N C É S

D . O . C .  R I O J A



L A G U A R D I A , 
Á L A V A

C O N T I N O  G R A N  R E S E R V A

T E M P R A N I L L O ,  G A R N A C H A ,
G R A C I A N O  Y  M A Z U E L O

3 6  M E S E S  E N  B A R R I C A  D E  R O B L E
F R A N C É S  Y  A M E R I C A N O

D . O . C .  R I O J A

C O N T I N O  V I Ñ A  D E L  O L I V O

T E M P R A N I L L O ,  G R A C I A N O
Y  M A Z U E L O

1 6  M E S E S  E N  B A R R I C A S  N U E V A S  D E
R O B L E  F R A N C É S  Y  A M E R I C A N O

D . O . C .  R I O J A

C O N T I N O  G R A C I A N O

G R A C I A N O

1 6  M E S E S  E N  B A R R I C A S
D E  R O B L E  F R A N C É S  ( 7 2 % )

Y  A M E R I C A N O  ( 2 8 % )
M Á S  D E P Ó S I T O  D E  H O R M I G Ó N

D . O . C .  R I O J A

077



S A M A N I E G O , 
Á L A V A

M A C Á N

T E M P R A N I L L O

1 6 - 1 8  M E S E S  E N  B A R R I C A  N U E V A
Y  2 4  M E S E S  E N  B O T E L L A

D . O . C .  R I O J A

M A C Á N  C L Á S I C O

T E M P R A N I L L O

1 2 - 1 4  M E S E S  E N  B A R R I C A

D . O . C .  R I O J A

078

G O N Z A L O  I T U R R I A G A

Gonzalo Iturriaga de Juan, Director Técnico de 
enología de Bodegas Tempos Vega Sicilia, enólogo 

imponer trabajando en equipo.

Este ingeniero agrónomo y enólogo, de esta bodega 
histórica, nos dice que la noción del “terroir”,  es la 
interacción entre el suelo, la viña, el clima y como lo 

tu vino y como seas de respetuoso veras más o 

porque queremos que el vino sea la expresión del 

evolucionando, y la verdad es que aún hay muchas 
cosas que seguir aprendiendo

078

G O N Z A L O  I T U R R I A G A
M A C Á N

D . O . C .  R I O J A15



P I N K G A L L

G A R N A C H A  T I N T O ,
G A R N A C H A  G R I S  Y  G A R N A C H A  B L A N C O

3  M E S E S  D E  C R I A N Z A  S O B R E
L Í A S  F I N A S  E N  I N O X

D . O .  N A V A R R A

T A F A L L A ,
N A V A R R A

G A L L I N A  D E  P I E L  W I N E S

D . O .  N A V A R R A16
D A V I D  S E I J A S

079



S A N  M A R T Í N  D E  V A L D E I G L E S I A S , 
M A D R I D

B O D E G A S  Y  V I Ñ E D O S  B E R N A V E L E V A

D . O .  V I N O S  D E  M A D R I D17
M A R C  I S A R T

N A V A H E R R E R O S

A L B I L L O  R E A L  Y  V I U R A

9  M E S E S  E N  B A R R I C A S  D E  R O B L E
F R A N C É S  D E  5 0 0  Y  1 . 5 0 0  L .

D . O .  V I N O S  D E  M A D R I D

C A N T O C U E R D A S

A L B I L L O

1 1  M E S E S  E N  B A R R I C A  D E
R O B L E  F R A N C É S  D E  5 0 0  L .

D . O .  V I N O S  D E  M A D R I D

A L B I L L O
C A N T O C U E R D A S

M O S C A T E L

2 4  M E S E S  E N  B A R R I C A  D E
R O B L E  F R A N C É S  D E  5 0 0  L

D . O .  V I N O S  D E  M A D R I D

M O S C A T E L  S E C O
C A M I N O  D E  N A V A H E R R E R O S

A L B I L L O  R E A L ,  M A C A B E O ,  M A L V A R
Y  M O S C A T E L

D . O .  V I N O S  D E  M A D R I D

M A R C  I S A R T
En 1923, el Dr. Vicente Álvarez-Villamil

del Cerro de Guisando, junto al arroyo del
Tórtolas, en la Sierra de Gredos.

manos de la misma familia, estando en la
actualidad dirigida por sus bisnietos. La bodega
se refunda en 2007 y al principio estuvo bajo la
asesoría de Raúl Pérez, el gran enólogo

berciano. Fue él quien se puso en contacto con

Su enólogo Marc Isart busca mostrar el
equilibrio de la región a través de un mínimo
intervencionismo. La combinación de los
suelos de granito con las cepas viejas y la

potencia, la elegancia y la frescura.

080



S A N  M A R T Í N  D E  V A L D E I G L E S I A S , 
M A D R I D

C A M I N O  D E  N A V A H E R R E R O S

G A R N A C H A

EN BARRICAS DE ROBLE DE DIFERENTES
TONELEROS Y DIFERENTES VOLÚMENES,

ENTRE LOS 225 Y LOS 600 LITROS

D . O .  V I N O S  D E  M A D R I D

L A  C U A R T I L L A

M O R E N I L L O  Y  C A R I Ñ E N A

7  M E S E S  E N  B A R R I C A S
D E  R O B L E  F R A N C É S

D . O .  V I N O S  D E  M A D R I D

N A V A H E R R E R O S

G A R N A C H A

11  MESES EN BARRICA DE ROBLE
FRANCÉS DE DIFERENTES VOLÚMENES

Y TONELEROS Y 6 MESES EN INOX.

D . O .  V I N O S  D E  M A D R I D

081



S A N  M A R T Í N  D E  V A L D E I G L E S I A S , 
M A D R I D

C A R R I L  D E L  R E Y
B E R N A B E L E V A

G A R N A C H A

D . O .  V I N O S  D E  M A D R I D

11 MESES EN BARRICA DE ROBLE FRANCÉS
DE 500 L Y DIFERENTES TONELEROS

Y 5 MESES EN INOX.

B E R N A B E L E V A

G A R N A C H A

13 MESES EN BARRICAS USADAS DE
ROBLE FRANCÉS DE 500 L Y DIFERENTES

TONELEROS Y 6 MESES EN INOX.

D . O .  V I N O S  D E  M A D R I D

A R R O Y O  D E L  T Ó R T O L A S
B E R N A B E L E V A

14 MESES EN BARRICA DE ROBLE
FRANCÉS DE DIFERENTES VOLÚMENES

Y TONELEROS Y  6 MESES  EN INOX.

G A R N A C H A

D . O .  V I N O S  D E  M A D R I D

V I Ñ A  B O N I T A

082



Z A R A G O Z A ,

S E R R A  &  L A M P L E

D . O .  C A L A T A Y U D18
C L A U D E  S E R R A  Y  A N A  L A M P L E

A R A G O N U M

G A R N A C H A  B L A N C A

EN BARRICA DE ROBLE FRANCÉS
CON “BÂTONNAGE” DE LAS LÍAS

D . O .  C A L A T A Y U D

S E L E C C I Ó N

A R A G O N U M

G A R N A C H A ,  S Y R A H

30 MESES 40% BARRICAS 600L DE
 ROBLE FRANCÉS Y  60% DEPÓSITO

D . O .  C A L A T A Y U D

C L Á S I C O
A R A G O N U M

G A R N A C H A ,  S Y R A H

1 8  M E S E S  B A R R I C A S  D E  R O B L E
F R A N C É S  ( 6 0 0  L  Y  2 2 5  L )

D . O .  C A L A T A Y U D

S E L E C C I Ó N

G A R N A C H A ,  M O U R V È D R E

1 4  M E S E S  E N  B A R R I C A S  D E
R O B L E  F R A N C É S  D E  5 0 0  L

A . O . P . C H À T E A U N E F - D U - P A P E

R A R A  A V I S
C O L L E C T I O N

083

F R A N C I A ,
R Ó D A N O



G A L L I N A  D E  P I E L  W I N E S

D . O .  C A L A T A Y U D18
D A V I D  S E I J A S

M I M E T I C

C A L A T A Y U D ,
Z A R A G O Z A

C A L A T A Y U D ,
Z A R A G O Z A

V I N O S  D I V E R T I D O S

D . O .  C A L A T A Y U D18
P E P E  M A R C O

G A R N A C H A ,  M O N A S T R E L L ,
P R O V E C H Ó N  Y  O T R A S

D . O .  C A L A T A Y U D

6 MESES EN DEPÓSITOS DE HORMIGÓN
CON SUS LÍAS Y BATTONAGES PERIÓDICOS

L A  T A P A  L O C A

G A R N A C H A

D . O .  C A L A T A Y U D

C A M I N O  A  P A R D O S

G A R N A C H A

D . O .  C A L A T A Y U D

4 MESES EN BARRICA

4 0
C A M I N O  A  P A R D O S

G A R N A C H A

D . O .  C A L A T A Y U D

8 MESES EN BARRICA

8 0

084

V I N O  D E  P A R C E L A V I N O  D E  P A R C E L A



B A R B A S T R O ,
H U E S C A

V I N O S  D I V E R T I D O S

D . O .  S O M O N T A N O19
P E P E  M A R C O

C O J Ó N  D E  G A T O

M E R L O T ,  S Y R A H  Y  C O J Ó N  D E  G A T O

D . O .  S O M O N T A N O

3 MESES EN BARRICA DE
ROBLE FRANCÉS

C A P  D E  C R E U S ,
G I R O N A

S A N T  M A R Ç A L ,
B A R C E L O N A

G A L L I N A  D E  P I E L  W I N E S

D . O .  E M P O R D Á20
D A V I D  S E I J A S

G A L L I N A  D E  P I E L  W I N E S

D . O .  P E N E D É S21
D A V I D  S E I J A S

I K I G A L

X A R E L O ,  M A L V A S Í A  D E  S I T G E S
Y  M O S C A T E L  D E  A L E J A N D R Í A

4  M E S E S  D E  C R I A N Z A  S O B R E
L Í A S  F I N A S  E N  I N O X

D . O .  P E N E D É S

R O C A  D E L  C R I T

G A R N A C H A  Y  C A R I Ñ E N A

D . O .  E M P O R D Á

11 MESES SOBRE SUS LÍAS, EN FOUDRES 
DE 2250 L. Y EN BARRICAS BORGOÑONAS

DE 500-700L DE ROBLE FRANCÉS

085



P E R E  M A R G A L E F

P E R E  M A R G A L E F
M A S  D ’ E N  G I L

D . O . C .  P R I O R A T22

desarrolla actualmente el proyecto enológico.

Mas d’en Gil es el resultado de la aventura vital de           
3 familias a lo largo de más de un siglo y medio.          
Tres etapas, tres momentos sucesivos  y tres visiones 

comercio del vino.

intuición de los inicios y el entusiasmo por el progreso. 

Los siguientes propietarios, la familia Barril, consoli-

Barril.

En 199
y recupera el nombre histórico “Mas d’en Gil”. Es la 
materialización del sueño de Pere Rovira, uno de los 
grandes profesionales del vino de Penedés. Poco 
después, en 2000, salen al mercado los primeros vinos 
con la marca Mas d’en Gil. La hija pequeña de Pere 
Rovira, Marta Rovira Carbonell, introduce la agricultura 

dirección técnica.

Materialización de un sueño “embotellar la
donde elaboran unos vinos de larga persistencia, 
maduros, complejos, carnosos  y sin agresividad.

B E L L M U N T  D E L  P R I O R A T , 
T A R R A G O N A

G A R N A C H A  B L A N C A  Y  V I O G N I E R

6  M E S E S  E N  B O T E L L A

B E L L M U N T  B L A N C

D . O . C .  P R I O R A T

C O M A  B L A N C A

9  M E S E S  E N  B A R R I C A
Y  2 4  M E S E S  E N  B O T E L L A

G A R N A C H A  B L A N C A  Y  M A L V A S Í A

C O M A  C A L C A R I

G A R N A C H A  B L A N C A

9  M E S E S  E N  B A R R I C A  D E  5 0 0  L .
Y  2 4  M E S E S  E N  B O T E L L A

D . O . C .  P R I O R A T D . O . C .  P R I O R A T

086



C O M A  V E L L A

1 4  M E S E S  E N  B A R R I C A S  D E
3 . 0 0 0 ,  1 . 5 0 0  Y  2 2 5  L I T R O S .

C R I A N Z A  E N  B O T E L L A
D U R A N T E  2 4  M E S E S

G A R N A C H A ,  C A R I Ñ E N A  Y  S Y R A H

B E L L M U N T  N E G R E

G A R N A C H A ,  C A R I Ñ E N A  Y
C A B E R N E T  S A U V I G N O N

1 0  M E S E S  E N  B A R R I C A S  D E
3 . 0 0 0 ,  1 . 5 0 0  Y  2 2 5  L I T R O S .

C R I A N Z A  E N  B O T E L L A
D U R A N T E  1 2  M E S E S

D . O . C .  P R I O R A T D . O . C .  P R I O R A T

B E L L M U N T  D E L  P R I O R A T , 
T A R R A G O N A

G A R N A C H A  Y  C A R I Ñ E N A

1 6  M E S E S  E N  B A R R I C A S  D E
1 . 5 0 0  Y  2 2 5  L I T R O S .

C R I A N Z A  E N  B O T E L L A
D U R A N T E  3 6  M E S E S

C L O S  F O N T Á

D . O . C .  P R I O R A T

G A R N A C H A  Y  C A R I Ñ E N A

1 8  M E S E S  E N  B A R R I C A S  D E
R O B L E  F R A N C É S

Y  2 4  M E S E S  E N  B O T E L L A

G R A N  B U I G

D . O . C .  P R I O R A T

( G R A N  A Ñ A D A )

087



088

N U S  T I N T O
V I N O  D U L C E  C A Ñ I Z O S

S Y R A H ,  V I O G N I E R  Y  G A R N A C H A

1 8  M E S E S  E N  B A R R I C A S  D E  6 0  L I T R O S .
C R I A N Z A  E N  B O T E L L A  D U R A N T E  1 2  M E S E S

D . O . C .  P R I O R A T

N U S  B L A N C O

8  A Ñ O S  E N  B A R R I C A  D E  6 0  L I T R O S

V I O G N I E R

D . O . C .  P R I O R A T

B E L L M U N T  D E L  P R I O R A T , 
T A R R A G O N A



C O M P A Ñ Í A  D E  V I N O S  T E L M O  R O D R Í G U E Z

D . O .  A L I C A N T E23
T E L M O  R O D R Í G U E Z

A L M U V E D R E

M O N A S T R E L L

6 / 8  M E S E S  E N  D E P Ó S I T O S  D E
I N O X .  Y  C E M E N T O

D . O .  A L I C A N T E

V I L L E N A , 
A L I C A N T E

V I L L E N A , 
A L I C A N T E

R I E S L I N G

R I E S L I N G

F U E R A  D E  D . O .

M O N O V A R
E L  C A I R E

M O N A S T R E L L

6  M E S E S  E N  B A R R I C A

D . O .  A L I C A N T E

L U Í S  M I Ñ A N O
M G  W I N E S

D . O .  A L I C A N T E23

L U Í S  M I Ñ A N O

vinos y con tres generaciones de antepasados 

Hace casi dos décadas que Luís Miñano funda un 
proyecto vinícola, con la idea de desarrollar un 
negocio familiar que vincule a las próximas genera-
ciones, a la que a día de hoy es su pasión.

se trata de adquirir proyectos en D.O. poco conoci-
das, trabajando con variedades tradicionales, con 
poco peso en el mercado actual, pero con gran 
potencial de desarrollo.

089



M O N O V A R I E T A L E S  D E  G A R N A C H A ,
M O N A S T R E L L ,  M A Z U E L A

Y  M A R S A N N E  R O S A N N E

D . O .  A L I C A N T E

G A M A  E L I K A
P A C K  4  B O T E L L A S

V I L L E N A , 
A L I C A N T E

M O N A S T R E L L

5 0  A Ñ O S  E N  T O N E L E S  D E  1 . 7 3 0  L .
D E  R O B L E  A M E R I C A N O  V I E J O

D . O .  A L I C A N T E

F O N D I L L Ó N
5 0  A Ñ O S

F O N D I L L Ó N

M O N A S T R E L L

2 0  A Ñ O S  E N  T O N E L E S  D E  1 . 7 3 0  L .
D E  R O B L E  A M E R I C A N O  V I E J O

D . O .  A L I C A N T E

090



B O D E G A S  D O M I N I O  D E  L A  V E G A

D . O .  U T I E L  R E Q U E N A24
D A N I E L  E X P Ó S I T O

E C O L Ó G I C O
R O S A D O  D E  F E R M Í N

B O B A L

D . O .  U T I E L  R E Q U E N A

E C O L Ó G I C O
B L A N C O  D E  R O B E R T O

S A U V I G N O N  B L A N C

D . O .  U T I E L  R E Q U E N A

E C O L Ó G I C O
T I N T O  D E  A B E L

B O B A L

3  M E S E S  S O B R E  S U S  L Í A S

D . O .  U T I E L  R E Q U E N A

E C O L Ó G I C O
B L A N C O  D E  M A R Í A

M A C A B E O  Y  S A U V I G N O N  B L A N C

D . O .  U T I E L  R E Q U E N A

S A N  A N T O N I O  D E  R E Q U E N A ,
V A L E N C I A

091



R E C U É R D A M E

S A U V I G N O N  B L A N C

S U A V E  P A S O  P O R  B A R R I C A

D . O .  U T I E L  R E Q U E N A

T H E  E N D  I C E  W I N EB O B A L  E N  C A L M A

B O B A L

9  M E S E S  E N  B A R R I C A S  D E  R O B L E
F R A N C É S  Y  A M E R I C A N O .  S E  T E R M I N A

D E  R E N D O N D E A R  E N  B O T E L L A .

S A U V I G N O N  B L A N C ,  C H A R D O N N A Y ,
M A C A B E O

D . O .  U T I E L  R E Q U E N AD . O .  U T I E L  R E Q U E N A

E L  C O R R A L

B O B A L ,  G A R N A C H A  Y  S I R A H

1 2  M E S E S  E N T R E  B A R R I C A S  D E  R O B L E
F R A N C É S ,  A M E R I C A N O  Y  

C E N T R O E U R O P E O  Y  E N  B O T E L L A

D . O .  U T I E L  R E Q U E N A

S A N  A N T O N I O  D E  R E Q U E N A ,
V A L E N C I A

092



B O B A L

P A R A J E  T O R N E L

1 2  M E S E S  E N  B A R R I C A S  D E  R O B L E
F R A N C É S  Y  A M E R I C A N O .

M I S M A  C R I A N Z A  E N  B O T E L L A .

D . O .  U T I E L  R E Q U E N A

F I N C A  L A  B E A T A

B O B A L

2 0  M E S E S  E N  B A R R I C A S  D E  R O B L E
F R A N C É S .  P O S T E R I O R  R E P O S O

E N  B O T E L L A .

D . O .  U T I E L  R E Q U E N A

S A N  A N T O N I O  D E  R E Q U E N A ,
V A L E N C I A

093

V I N O  D E  P A R C E L A



M O L I N O  R E A L  -  M O U N T A I N S  W I N E

D . O .  S I E R R A  D E  M Á L A G A25
T E L M O  R O D R Í G U E Z  Y  P A B L O  E G U Z K I Z A

C Ó M P E T A ,
M Á L A G A

C Ó M P E T A ,
M Á L A G A

M O L I N O  R E A L  -  M O U N T A I N S  W I N E

D . O .  M Á L A G A26
T E L M O  R O D R Í G U E Z  Y  P A B L O  E G U Z K I Z A

M R

M O S C A T E L

1 0  M E S E S  E N  D E P Ó S I T O S
D E  A C E R O  I N O X I D A B L E

D . O .  M Á L A G A

M O U N T A I N  B L A N C O

M O S C A T E L

D . O .  S I E R R A S  D E  M Á L A G A

M O S C A T E L

M O L I N O  R E A L

2 0  M E S E S  E N V E J E C I M I E N T O
L E N T O  Y  B A J A S  T E M P E R A T U R A S

D . O .  M Á L A G A

094



C Á D I Z

C O M P A Ñ Í A  D E  V I N O S  D E L  A T L Á N T I C O

D . O .  V I N O  D E  L A  T I E R R A  D E  C Á D I Z27
A L B E R T O  O R T E

V A R A  Y  P U L G A R

T I N T I L L A  D E  R O T A

2 0  M E S E S  E N  B A R R I C A S
D E  R O B L E  F R A N C É S

D . O .  V I N O  D E  L A  T I E R R A  D E  C Á D I Z

A T L Á N T I D A

T I N T I L L A  D E  R O T A

1 2  M E S E S  E N  B A R R I C A S
D E  R O B L E  F R A N C É S

Y  1 6  M E S E S  M Á S  
E N  B A R R I C A S  D E  2 2 5  L .

D . O .  V I N O  D E  L A  T I E R R A  D E  C Á D I Z

095



096

J E R E Z  D E  L A  F R O N T E R A ,
C Á D I Z

D E  L A  R I V A

D . O .  J E R E Z / X E R É S / S H E R R Y  Y  M A N Z A N I L L A  D E  S A N L U C A R28
W I L L Y  P É R E Z  Y  R A M I R O  I B Á N E Z

F I N A  M I R A F L O R E S  B A J A
L A  R I V A  M A N Z A N I L L A

P A L O M I N O  F I N O

C R I A N Z A  B I O L Ó G I C A  E N  B O T A
D E  6 0 0 L .

D . O .  J E R E Z

M A C H A R N U D O
L A  R I V A

P A L O M I N O  F I N O

1 0  M E S E S  E N  B O T A  D E  6 0 0 L
C O N  V E L O  D E  F L O R

D . O .  J E R E Z D . O .  J E R E Z

P A S A D A  B A L B A Í N A  A L T A
L A  R I V A  M A N Z A N I L L A

P A L O M I N O  F I N O

C R I A N Z A  B I O L Ó G I C A  C O N  V E L O  F L O R
D U R A N T E  1 6 - 1 8  A Ñ O S



P A L O M I N O  F I N O

D . O .  J E R E Z

L A  R I V A  O L O R O S O
V I E J O  S A N  J O S É

P A L O M I N O  F I N O

M Á S  D E  7 0  A Ñ O S
D E  C R I A N Z A  O X I D A T I V A

D . O .  J E R E Z

L A  R I V A  O L O R O S O
B A L B A Í N A  B A J A

J E R E Z  D E  L A  F R O N T E R A ,
C Á D I Z

P A L O M I N O  F I N O

D . O .  J E R E Z

L A  R I V A  
C U A T R O  C O R T A D O S  V E R A C R U Z

P A L O M I N O  F I N O

D . O .  J E R E Z

L A  R I V A  
A M O N T I L L A D O  S U P E R I O R Í S I M O

097



P E D R O  X I M É N E Z

D . O .  J E R E Z

L A  R I V A
P E D R O  X I M E N E Z

P E D R O  X I M É N E Z

M Á S  D E  8 0  A Ñ O S
D E  C R I A N Z A  O X I D A T I V A

D . O .  J E R E Z

L A  R I V A
P E D R O  X I M E N E Z  V I E J Í S I M O

098

L A  R I V A  P A X A R E T E
V I E J O  S A N  J O S É

L A  R I V A  L A S  1 0  E L  C A R R A S C A L
S A N L Ú C A R  V I N O  D E  P A S T O

L A  R I V A  E L  A R M I J O
S A N L Ú C A R  V I N O  D E  P A S T O

L A  R I V A  L A C A V E  M A I N A
S A N L Ú C A R  V I N O  D E  P A S T O

L A  R I V A  E L  C U A D R A D O
B A L B A I N A  A L T A  J E R E Z  V I N O  D E  P A S T O

L A  R I V A  C A M B R E
B A L B A Í N A  B A J A  E L  P U E R T O  V I N O  D E  P A S T O

L A  R I V A  M A T A L I Á N
E L  I N G L É S  C H I C L A N A  V I N O  D E  P A S T O

L A  R I V A  N O T A R I O  M A C H A R N U D O
J E R E Z  V I N O  D E  P A S T O

T A M B I É N  T E N E M O S . . .

J E R E Z  D E  L A  F R O N T E R A ,
C Á D I Z



T A N U K I  B O B

M A N T O  N E G R O

9  M E S E S  E N  L O S  M I S M O S  F U D R E S
Y  9  M E S E S  M Á S  E N  D E P Ó S I T O S

D E  A C E R O  I N O X I D A B L E

D.O. VINO DE LA TIERRA DE MALLORCA

4  K I L O S  V I N Í C O L A  &  A M A D I P  E S M E N T

D . O .  V I N O  D E  L A  T I E R R A  D E  M A L L O R C A29
F R A N C E S C  G R I M A U L T  Y  S E R G I O  C A B A L L E R O

F E L Á N I T X ,
M A L L O R C A

099
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B O D E G A  T A M E R Á N

D . O .  V A L L E  D E  L A  O R O T A V A30
D A V I D  S I L V A  Y  J O N A T H A N  G A R C Í A

V A L L E  D E  L A  O R O T A V A ,
G R A N  C A N A R I A

T A M E R Á N

V E R D E L L O

9  M E S E S  E N  B A R R I C A S
D E  5 0 0  L .

V E R D E L L O

D A V I D  S I L V A  Y  J O N A T H A N  G A R C Í A

T A M E R Á N

V I J A R I E G O  B L A N C O

9  M E S E S  E N  B A R R I C A S
D E  5 0 0  L .

D . O  V A L L E  D E  L A  O R O T A V A

V I J A R I E G O  B L A N C O

D . O  V A L L E  D E  L A  O R O T A V AD . O  V A L L E  D E  L A  O R O T A V A
D . O  V A L L E  D E  L A  O R O T A V A

D . O  V A L L E  D E  L A  O R O T A V A

T A M E R Á N

B A B O S O

9  M E S E S  E N  B A R R I C A S
D E  5 0 0  L .

B A B O S O  B L A N C O

T A M E R Á N

M A L V A S Í A  V O L C Á N I C A

9  M E S E S  E N  B A R R I C A S
D E  5 0 0  L .

M A L V A S Í A  V O L C Á N I C A
T A M E R Á N

M A R M A J U E L O

9  M E S E S  E N  B A R R I C A S
D E  5 0 0  L .

M A R M A J U E L O

Tamerán es el proyecto del futbolista 
internacional David Silva "el mago", en su 

integral del proyecto y afamado 

García .

Vieron la oportunidad de adquirir una 

en 2020 con unos excelentes resultados 

consumidores.

Los viñedos están plantados con 
variedades autóctonas como verdello, 
marmajuelo, baboso blanco, vijariego y 
malvasía, sobre laderas orientadas al sur, 
con suelos volcánicos arenosos a 700 m 

sobre el nivel del mar.

una crianza en barricas de gran formato, 

minerales y únicos, que hablan de un 
-

os y uvas autóctonas.
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P E D R O  M U Ñ O Z

P E D R O  M U Ñ O Z
R O G E R  G O U L A R T

D . O .  C A V A31

Máster en enología por la Universidad Politécnica de 
Cataluña. Este experimentado enólogo desarrolla desde 
hace varios años la dirección técnica de Roger Goulart, 
una de las más históricas cavas en el Baix Llobregat.

Estas históricas cavas de San Esteve Sesrovires datan de 

“catedral del cava”. Tienen un kilómetro de galerías 
excavadas a pico y pala.

de las familias Goulart y Canals, la cual se remonta a 

colindantes a la familia Goulart. De inmediato encarga la 
construcción de unas cavas subterráneas donde poco 
después se empezaría a elaborar cava, que por     
entonces se conocía como champagne.

Ya en 1919 se inicia la construcción de un nuevo 
almacén de expedición, albergando ininterrupidamente 
Cavas Roger Goulart.

S A N T  E S T E V E  S E S R O V I R E S , 
B A R C E L O N A

R O G E R  G O U L A R T
G R A N  R E S E R V A  J O S E P  V A L L S

C H A R D O N N A Y ,  X A R E L - L O ,
P A R E L L A D A Y  M A C A B E O

7 2  M E S E S  E N  C A V A S
A  3 0  M T S  D E  P R O F U N D I D A D

D . O .  C A V A

B R U T  N A T U R E  R E S E R V A
R O G E R  G O U L A R T

2 4  M E S E S  E N  C A V A S
A  3 0  M T S  D E  P R O F U N D I D A D

X A R E L - L O ,  M A C A B E O  Y  P A R E L L A D A

D . O .  C A V A

B R U T  O R G A N I C  R E S E R V A
R O G E R  G O U L A R T

M A C A B E O ,  P A R R E L L A D A  Y  X A R E L - L O

1 8  M E S E S  E N  C A V A S
A  3 0  M T S  D E  P R O F U N D I D A D

D . O .  C A V A D . O .  C A V A

1 8  M E S E S  E N  C A V A S
A  3 0  M T S  D E  P R O F U N D I D A D

G A R N A C H A ,  M O N A S T R E L L
Y  P I N O T  N O I R

C O R A L  R O S É
R O G E R  G O U L A R T

8  M E S E S  E N  C A V A S
A  3 0  M T S  D E  P R O F U N D I D A D

G A R N A C H A  Y  P I N O T  N O I R

D . O .  C A V A

R O S É
R O G E R  G O U L A R T
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C H A R D O N N A Y  Y  M A C A B E O

2 4  M E S E S  S O B R E  L Í A S

D . O .  C A V A

D V  B R U T
R E S E R V A  E S P E C I A L

P I N O T  N O I R

2 0  M E S E S  S O B R E  L Í A S

D . O .  C A V A

D V  R E S E R V A
E S P E C I A L  R O S É

3 6  M E S E S  S O B R E  L Í A S

D . O .  C A V A

D V  P I N A R E J O
C U V É E  P R E S T I G E

S A N  A N T O N I O  D E  R E Q U E N A ,
V A L E N C I A

M A C A B E O  Y  X A R E L - L O

1 8  M E S E S  S O B R E  L Í A S

D . O .  C A V A

D V  A U T H E N T I Q U E  B R U T
N A T U R E  R E S E R V A

D A N I E L  E X P Ó S I T O
D O M I N O  D E  L A  V E G A

D . O .  C A V A31

D A N I E L  E X P Ó S I T O
Hijo de Emilio Expósito, fundador de la 
bodega, David es el encargado del proyecto 
enológico. 

La casa-bodega del Conde de Villamor, del 

Construída por el Conde Ferrer de Plegamans 
para aprovechar los trullos y depósitos subter-
ráneos como cavas.

como pocos el terruño y la vid. Uno de sus 

por la variedad autóctona Bobal.

La apuesta de Dominio de la Vega por viñedos 

y 900 mts, dan como resultado vinos de una 
gran madurez y frescura.

N º  1  B R U T
N A T U R E  E C O L Ó G I C O

M A C A B E O

1 2  M E S E S  S O B R E  L Í A S

D . O .  C A V A
C H A R D O N N A Y  Y  M A C A B E O
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G I J Ó N ,
A S T U R I A S

E X N E R
F I N C A  E L  G A L L I N A L

S I D R A32

G I J Ó N

1 0 0 %  Z U M O  D E  M A N Z A N A

E X N E R  C R A F T
A P P L E  C I D E R

Finca el Gallinal es la suma de varias parcelas 

los términos municipales de Gijón y Llanera, donde 
posee 31 hectáreas de manzanos de producción 
totalmente ecológica.

Inicialmente, el proyecto comenzó con la producción 
de manzanos de alta calidad para la venta a los llagares 
de la zona. Tras varios años en los que Finca el Gallinal 
consigue posicionarse como referente de productores 
de manzana de calidad, deciden elaborar su propia 
sidra; EXNER.

natural de variedades ácidas de manzana de sidra.

F I N C A  E L  G A L L I N A L
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N U E S T R A S  C O P A S33

C O L E C C I Ó N  J A N C I S  R O B I N S O N  x  R I C H A R D  B R E N D O N

E N O B A R

E n o b a r
5 0  c l .

D e c a n t a d o r
V i n o s  J ó v e n e s

J a r r a  d e  A g u a P a ñ o  d e  P u l i d o

G A B R I E L  G L A S

G a b r i e l  G l a s
 S t a n d ’ A r t

Z A L T O

S w e e t  W i n e B u r g u n d y B o r d e a u x C h a m p a g n e

S e t  d e  2  C o p a s  J . R .

S e t  d e  6  C o p a s  J . R .

S e t  d e  2  V a s o s  J . R .
S e t  d e  6  V a s o s  J . R .

D e c a n t a d o r
G r a n d e s  V i n o s



P O L  R O G E R
C H A M P A G N E34

P O L  R O G E R
B R U T  R É S E R V E

P I N O T  N O I R ,  P I N O T  M E U N I E R
Y  C H A R D O N N A Y

4 8  M E S E S  E N  B O D E G A S
A  3 3  M .  D E  P R O F U N D I D A D

C H A M P A G N E

R I C H
P O L  R O G E R

4 8  M E S E S  E N  B O D E G A S
A  3 3  M .  D E  P R O F U N D I D A D

P I N O T  N O I R ,  P I N O T  M E U N I E R
Y  C H A R D O N N A Y

C H A M P A G N E

P U R E
P O L  R O G E R

8 4  M E S E S  E N  B O D E G A S
A  3 3  M .  D E  P R O F U N D I D A D

P I N O T  N O I R ,  P I N O T  M E U N I E R
Y  C H A R D O N N A Y

C H A M P A G N E

Hubert de Billy, quinta generación de la familia 
fundadora, una marca familiar con 170 años.

En el escenario del vino espumoso más deseado y 
valorado del mundo, Pol Roger ocupa una posición de 
privilegio, como una de las compañías más pequeñas 
entre las “maisones” históricas, que siempre ha 

H U B E R T  D E  B I L L Y
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F R A N C I A ,
C H A M P A G N E



B R U T  V I N T A G E

P I N O T  N O I R  Y  C H A R D O N N A Y

8 4  M E S E S  E N  B O D E G A S
A  3 3  M .  D E  P R O F U N D I D A D

P O L  R O G E R

C H A M P A G N E

P O L  R O G E R
B R U T  V I N T A G E  B L A N C  D E  B L A N C S

C H A R D O N N A Y

8 4  M E S E S  E N  B O D E G A S
A  3 3  M .  D E  P R O F U N D I D A D

C H A M P A G N E

C U V É E  S I R  W I N S T O N  C H U R C H I L L

8 4  M E S E S  E N  B O D E G A S
A  3 3  M .  D E  P R O F U N D I D A D

P O L  R O G E R

P I N O T  N O I R  Y  C H A R D O N N A Y

C H A M P A G N E

R O S É  V I N T A G E
P O L  R O G E R

8 4  M E S E S  E N  B O D E G A S
A  3 3  M .  D E  P R O F U N D I D A D

P I N O T  N O I R  Y  C H A R D O N N A Y

C H A M P A G N E
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A N D R É  C L O U E T
G R A N D E  R É S E R V E  B L A N C  D E  N O I R S

P I N O T  N O I R ,  P I N O T  M E U N I E R
Y  C H A R D O N N A Y

4 8  M E S E S

C H A M P A G N E

S I L V E R  B R U T  B L A N C  D E  N O I R S
G R A N D  C R U

A N D R É  C L O U E T

4 8  M E S E S

P I N O T  N O I R ,  P I N O T  M E U N I E R
Y  C H A R D O N N A Y

C H A M P A G N E

M I L L É S I M E  G R A N D  C R U
A N D R É  C L O U E T

4 8  M E S E S

P I N O T  N O I R

C H A M P A G N E

A N D R É  C L O U E T
C H A M P A G N E33

A N D R É  C L O U E T

A N D R É  C L O U E T
T H E  V 6  E X P É R I E N C E  G R A N D  C R U

P I N O T  N O I R

7 2  M E S E S

C H A M P A G N E
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El fundador de la bodega fue impresor en la corte 
de Luís XV en Versalles, y durante varias 

homenaje al fundador de la casa.

Fueron necesarios más de dos siglos y varias 
generaciones para conseguir las parcelas en el 
pueblo de Bouzy.

Jean-Francois Clouet elabora sus vinos de manera 
artesanal en la misma bodega que sus ancestros 
construyeron en el siglo XVII.

mosaico de parcelas catalogadas todas ellas 
como Grand Cru

F R A N C I A ,
C H A M P A G N E



C H A L K Y  G R A N D  C R U
A N D R É  C L O U E T

7  A Ñ O S  E N  R I M A S

C H A R D O N N A Y

C H A M P A G N E

D R E A M  V I N T A G E  G R A N D  C R U
A N D R É  C L O U E T

9 6  M E S E S

C H A R D O N N A Y

C H A M P A G N E

U N  J O U R  D E  1 9 1 1  B L A N C
D E  N O I R S  G R A N D  C R U

A N D R É  C L O U E T

9 6  M E S E S

P I N O T  N O I R

C H A M P A G N E
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A N D R É  C L O U E T
R O S É  N º  3  G R A N D  C R U

P I N O T  N O I R

3 6  M E S E S  E N  B O T E L L A

C H A M P A G N E

F R A N C I A ,
C H A M P A G N E



C U V É E  T R O I S  C É P A G E S  3  C
B O U R G E O I S - D Í A Z

2 4  M E S E S

P I N O T  N O I R ,  P I N O T  M E U N I E R
Y  C H A R D O N N A Y

C H A M P A G N E

C U V E É  B L A N C  D E  N O I R S
B O U R G E O I S - D Í A Z

3 0  M E S E S

P I N O T  N O I R

C H A M P A G N E

B O U R G E O I S - D I A Z
C H A M P A G N E34

camino entre Paris y Reims. 

los principios de la biodinámica desde hace 10 años y 

entre pinot meunier, chardonnay y pinot noir. Para la 

J E R O M E  B O U R G E O I S  D Í A Z

C U V E É  M E U N I E R  E X T R A  B R U T
B O U R G E O I S - D Í A Z

3 0 - 3 6  M E S E S

P I N O T  M E U N I E R

C H A M P A G N E

B O U R G E O I S - D Í A Z
B L A N C  D E  B L A N C S

C H A R D O N N A Y

M Í N I M O  2 4  M E S E S

C H A M P A G N E

R O S É  D E  S A I N G N É
B O U R G E O I S - D Í A Z

2 4 - 3 0  M E S E S

P I N O T  N O I R

C H A M P A G N E
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C L A U D E  C A Z A L S
C H A M P A G N E34

C U V É E  V I V E  E X T R A  B R U T
B L A N C  D E  B L A N C S  G R A N D  C R U

C L A U D E  C A Z A L S

8  A Ñ O S  E N  B O D E G A

C H A R D O N N A Y

C H A M P A G N E

C A R T E  O R
B L A N C  D E  B L A N C S  G R A N D  C R U

C L A U D E  C A Z A L S

3  A Ñ O S  E N  B O D E G A

C H A R D O N N A Y

C H A M P A G N E

M I L L É S I M E
C L A U D E  C A Z A L S

1 0  A Ñ O S  E N  B O D E G A

C H A R D O N N A Y

C H A M P A G N E

D E L P H I N E  C A Z A L S

Delphine Cazals, la actual responsalbe de la bodega, 
pertenece a la cuarta generación de la familia Cazals en 
la larga historia de la bodega, que se remonta a 
alrededor de 120 años.

Situaldos en la Côte de Blancs, en Mesmil-Sur-Oger, 
donde Claude Cazals, tonelero de profesion, llegó 
desde Languedoc Rosillón para establecerse en 

nace la Maisón Cazals.
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L A  C H A P E L L E  D U  C L O S  
B L A N C  D E  B L A N C S  G R A N D  C R U

C L A U D E  C A Z A L S

8  A Ñ O S  E N  B O T E L L A

C H A R D O N N A Y

C H A M P A G N E

L E  C L O S  
B L A N C  D E  B L A N C S  G R A N D  C R U

C L A U D E  C A Z A L S

1 0  A Ñ O S  E N  B O T E L L A

C H A R D O N N A Y

C H A M P A G N E

C U V É E  R O S É  G R A N D  C R U
C L A U D E  C A Z A L S

2  A Ñ O S  E N  B O T E L L A

C H A R D O N N A Y  Y  P I N O T  N O I R

C H A M P A G N E
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C U V É E  D E  R É S E R V E
P I E R R E  P E T E R S

C H A R D O N N A Y

C H A M P A G N E

L ' E S P R I T  G R A N D  C R U
P I E R R E  P E T E R S

C H A R D O N N A Y

C H A M P A G N E

L E S  M O N T J O L Y S
P I E R R E  P E T E R S

T A M B I É N  T E N E M O S :

E X T R A  B R U T
L E S  C H E T I L L O N S

O U B L I E E

C H A R D O N N A Y

C H A M P A G N E

D O M A I N E  P I E R R E  P E T E R S
C H A M P A G N E34

P I E R R E  P E T E R S

112

Pierre Péters es una bodega familiar situada en el 
corazón de la «Côte des Blancs» en el pueblo de 
Le-Mesnil-sur-Oger que opera desde hace seis 
generaciones. Producen Champagne Grand Cru 
Blanc de Blancs desde 1919. Sus vinos proceden                       
exclusivamente de viñedo propio, aproximada-
mente 19 hectáreas de Chardonnay.

La familia ha desarrollado de generación en 
generación su propia selección masal, con viñas 
de edad media de 30 años. Su trabajo de campo 

es arduo y precioso, cimentado alrededor del 
respeto al medio ambiente evitando el uso de 
químicos, obteniendo uvas sanas que son clave 

bodega.

F R A N C I A ,
C H A M P A G N E



C A R T E  D ’ O R
D R A P P I E R

P I N O T  N O I R ,  C H A R D O N N A Y  Y  M E U N I E R

C H A M P A G N E

D R A P P I E R
C H A M P A G N E34

D R A P P I E R

representa la ventaja especial de la casa.

calcáreas, situadas en su mayor parte alrededor de 
Urville, donde el Pinot Noir, mayoritariamente, 
encuentra su más bella expresión y permite producir 

El Champagne DRAPPIER CARTE D'OR Brut expresa 
todos los aromas de la noble variedad Pinot Noir. 

de zumo blanco, se busca no sólo por su estructura 
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B R U T  P R E M I E R  C R U
G E O F F R O Y  E X P R E S S I Ó N

C H A R D O N N A Y ,  P I N O T  N O I R
Y  P I N O R  M E U N I E R

C H A M P A G N E

E X T R A  B R U T  P R E M I E R  C R U
G E O F F R O Y  E M P R E I N T E

P I N O T  N O I R

C H A M P A G N E

D E  S A I G N É E  B R U T  P R E M I E R  C R U
G E O F F R O Y  R O S É

P I N O T  M E U N I E R

 C H A M P A G N E

T A M B I É N  T E N E M O S :

G E O F F R O Y  V O L U P T É  E X T R A  B R U T  P R E M I E R  C R U
G E O F F R O Y  H O U T R A N S  B R U T  N A T U R E  P R E M I E R  C R U
G E O F F R O Y  B L A N C  D E  R O S E  R O S É  D E  S A I G N É E  
E X T R A  B R U T  P R E M I E R  C U R
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G E O F F R O Y
C H A M P A G N E34

El pueblo de Cumières es el punto de anclaje 

generaciones se sucedieron pero no fue hasta 

fabricar su propio Champagne, naciendo así la 

padres al frente de la empresa y adquirió 
nuevas parcelas de viñedo para desarrollar 
adecuadamente su negocio. Su hijo Jean-Bap-

con su esposa Karine, decidió transferir la 

Hoy en día, transmiten poco a poco su pasión 

F R A N C I A ,
C H A M P A G N E



F A M I L L E  H U G E L

A L S A C E35
FRANCIA

A L S A C E  G E N T I L

R I E S L I N G ,  G E W Ü R Z T R A M I N E R
P I N O T  G R I S ,  M U S C A T  Y  S Y L V A N E R

B R E V E  C R I A N Z A  E N  D E P Ó S I T O

A L S A C E

A L S A C E  P I N O T
G R I S  C L A S S I C

P I N O T  G R I S

B R E V E  C R I A N Z A  E N  D E P Ó S I T O

A L S A C E

A L S A C E  R I E S L I N G
C L A S S I C

R I E S L I N G

B R E V E  C R I A N Z A  E N  D E P Ó S I T O
Y  F U D R E

A L S A C E

A L S A C E  G E W Ü R Z T R A M I N E R
C L A S S I C

G E W Ü R Z T R A M I N E R

B R E V E  C R I A N Z A  E N  D E P Ó S I T O
Y  F U D R E

A L S A C E

A L S A C E  R I E S L I N G
E S T A T E

R I E S L I N G

8  M E S E S  E N  D E P Ó S I T O

A L S A C E

A L S A C E  G E W Ü R Z T R A M I N E R
E S T A T E

G E W Ü R Z T R A M I N E R

8  M E S E S  E N  D E P Ó S I T O
Y  F U D R E

A L S A C E

8  M E S E S  E N  F U D R E  Y  D E P Ó S I T O
Y  E N T R E  5 - 6  A Ñ O S  E N  B O T E L L A

A L S A C E  R I E S L I N G
G R O S S I  L A Ü E

R I E S L I N G

A L S A C E

A L S A C E  G E W Ü R Z T R A M I N E R
G R O S S I  L A Ü E

G E W Ü R Z T R A M I N E R

8  M E S E S  E N  F U D R E
Y  E N T R E  5 - 6  A Ñ O S  E N  B O T E L L A

A L S A C E
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D O M A I N E  
J U L I E N  B R O C A R D

B O U R G O G N E36
FRANCIA

P E T I T  C H A B L I S  J U L I E N  B R O C A R D
7  L I E U X  L E S  P L A N T E S

C H A R D O N N A Y

9  M E S E S  E N  D E P Ó S I T O

B O U R G O G N E

C H A B L I S  J U L I E N  B R O C A R D
7  L I E U X  L A  B O I S S O N N E U S E

C H A R D O N N A Y

1 0  M E S E S  E N  F U D R E

B O U R G O G N E

C H A B L I S  J U L I E N  B R O C A R D
7  L I E U X  P R E M I E R  C R U  L E S  V A U  D E  V E Y

C H A R D O N N A Y

1 2 - 1 3  M E S E S  E N  F U D R E

B O U R G O G N E

C H A B L I S  J U L I E N  B R O C A R D
7  L I E U X  P R E M I E R  C R U  C Ô T E  D E  L É C H E R

C H A R D O N N A Y

C R I A N Z A  S O B R E  S U S  L Í A S
E N  F U D R E S  D E  R O B L E

B O U R G O G N E

C H A B L I S  J U L I E N  B R O C A R D
7  L I E U X  P R E M I E R  C R U  M O N T É E  T O N N E R R E

C H A R D O N N A Y

B O U R G O G N E
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D O M A I N E  F A I V E L E Y

B O U R G O G N E36
FRANCIA

B O U R G O G N E  C H A R D O N N A Y

C H A R D O N N A Y

8 - 1 0  M E S E S  E N  D E P Ó S I T O  Y
B A R R I C A S  D E  R O B L E  F R A N C É S

B O U R G O G N E

C H A B L I S  P R E M I E R
C R U  L A  F O U R C H A U M E

C H A R D O N N A Y

1 1 - 1 4  M E S E S  E N  B A R R I C A S
D E  R O B L E  F R A N C É S

B O U R G O G N E

C H A B L I S  J G R A N D  C R U
L E S  P R E U S E S

C H A R D O N N A Y

1 0 - 1 2  M E S E S  E N  B A R R I C A S
D E  R O B L E  F R A N C É S

B O U R G O G N E

M E R S A U L T

C H A R D O N N A Y

1 5  M E S E S  E N  B A R R I C A S
D E  R O B L E  F R A N C É S

B O U R G O G N E

P U L I G N Y - M O N T R A C H E T

C H A R D O N N A Y

1 3 - 1 5  M E S E S  E N  B A R R I C A S
D E  R O B L E  F R A N C É S

B O U R G O G N E

F R A N C I A ,
B O U R G O G N E



P U L I G N Y - M O N T R A C H E T
P R E M I E R  C R U  L E S  R E F E R T S

C H A R D O N N A Y

1 7 - 1 8  M E S E S  E N  B A R R I C A S
D E  R O B L E  F R A N C É S

B O U R G O G N E

C H A S S A G N E - M O N T R A C H E T

C H A R D O N N A Y

1 3 - 1 5  M E S E S  E N  B A R R I C A S
D E  R O B L E  F R A N C É S

B O U R G O G N E

P O U I L L Y - F U I S E É

C H A R D O N N A Y

8 - 1 0  M E S E S  E N  B A R R I C A S
D E  R O B L E  F R A N C É S

B O U R G O G N E

C O R T O N - C H A R L E M A G N E
G R A N D  C R U

C H A R D O N N A Y

1 8  M E S E S  E N  B A R R I C A S
D E  R O B L E  F R A N C É S

B O U R G O G N E

B Â T A R D - M O N T R A C H E T
G R A N D  C R U

C H A R D O N N A Y

1 8  M E S E S  E N  B A R R I C A S
D E  R O B L E  F R A N C É S

B O U R G O G N E

B O U R G O G N E  P I N O T  N O I R

P I N O T  N O I R

1 4  M E S E S  E N  U N A  C O M B I N A C I Ó N
D E  B A R R I C A S  Y  D E P Ó S I T O S

B O U R G O G N E

G E V R E Y - C H A M B E R T I N
V I E I L L E S  V I G N E S

P I N O T  N O I R

1 4  M E S E S  E N  B A R R I C A S
D E  R O B L E  F R A N C É S

B O U R G O G N E

G E V R E Y - C H A M B E R T I N
P R E M I E R  C R U  L A V A U X  S A I N T - J A C Q U E S

P I N O T  N O I R

1 6  M E S E S  E N  B A R R I C A S
D E  R O B L E  F R A N C É S

B O U R G O G N E

C H A M B O L L E - M U S I G N Y

P I N O T  N O I R

1 4  M E S E S  E N  B A R R I C A S
D E  R O B L E  F R A N C É S

B O U R G O G N E

C H A M B O L L E - M U S I G N Y
P R E M I E R  C R U  L E S  C H A R M E S

P I N O T  N O I R

1 4  M E S E S  E N  B A R R I C A S
D E  R O B L E  F R A N C É S

B O U R G O G N E
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N U I T S - S A I N T - G E O R G E S
P R E M I E R  C R U  L E S  D A M O D E S

P I N O T  N O I R

1 6  M E S E S  E N  B A R R I C A S

B O U R G O G N E

N U I T - S A I N T - G E O R G E S
B O T E L L A  3 / 8

P I N O T  N O I R

1 4  M E S E S  E N  B A R R I C A S
D E  R O B L E  F R A N C É S

B O U R G O G N E

M E R C U R E Y
L A  F R A M B O I S I É R E  M O N O P O L E

P I N O T  N O I R

1 3 - 1 4  M E S E S  E N  B A R R I C A S
D E  R O B L E  F R A N C É S

B O U R G O G N E

M E R C U R E Y
P R E M I E R  C R U  C L O S  D E S  M Y G L A N D S

P I N O T  N O I R

1 5  M E S E S  E N  B A R R I C A S
D E  R O B L E  F R A N C É S

B O U R G O G N E

M E R C U R E Y
P R E M I E R  C R U  L E  C L O S  D U
R O Y  L A  F A V O R I T E

P I N O T  N O I R

1 5  M E S E S  E N  B A R R I C A S
D E  R O B L E  F R A N C É S

B O U R G O G N E

C H A M B E R T I N - C L O S
D E  B È Z E  G R A N D  C R U

P I N O T  N O I R

1 8  M E S E S  E N  B A R R I C A S
D E  R O B L E  F R A N C É S

B O U R G O G N E

C O R T O N  C L O S  D E S  C O R T O N S
F A I V E L E Y  M O N O P O L E  G R A N D  C R U

P I N O T  N O I R

1 8  M E S E S  E N  B A R R I C A S

B O U R G O G N E

C L O S  D E  V O U G E O T
G R A N D  C R U

P I N O T  N O I R

1 8  M E S E S  E N  B A R R I C A S
D E  R O B L E  F R A N C É S

B O U R G O G N E

118

F R A N C I A ,
B O U R G O G N E



T E N T A T I O N S  R O S É

G A R N A C H A ,  C I N S A U L T ,
S Y R A H  Y  T I B O U R E N

B R E V E  C R I A N Z A  E N  D E P Ó S I T O

P R O V E N C E

T R A D I T I O N  R O S É

G A R N A C H A  Y  T I B O U R E N

1 2  M E S E S  E N  F U D R E S
D E  M Á S  D E  1 0 0  A Ñ O S

C U R V É E  P R E S T I G E
V I G N E T T E S  R O S É

G A R N A C H A  Y  T I B O U R E N

1 2  M E S E S  E N  F U D R E S
D E  M Á S  D E  1 0 0  A Ñ O S

C U R V É E  P R E S T I G E
C A R O L I N E  T I B O U R E N  R O S É

T I B O U R E N ,  G A R N A C H A  Y  S Y R A H

1 2  M E S E S  E N  F U D R E S
D E  M Á S  D E  1 0 0  A Ñ O S

C R U V É E  P R E S T I G E
M A R I U S  R O S É

G A R N A C H A  Y  T I B O U R E N

2 4  M E S E S  E N  F U D R E S
D E  M Á S  D E  1 0 0  A Ñ O S  Y  2 . 6 0 0  L

P R O V E N C E P R O V E N C E P R O V E N C E P R O V E N C E

C H Â T E A U N E U F - D U - P A P E
T É L É G R A P H E

B O U R B O L E N O ,  C L A I R E T T E ,
G R E N A C H E  B L A N C , R O U S S A N N E

1 2  M E S E S  E N  F U D R E S  D E  6 0  H L

V A L L E  D U  R H O D E

V I N  D E  P A Y S  D E  V A U C L U S E
P I G E O U L E T

G R E N A C H E  N O I R ,  S Y R A H ,  C A R I G N A N
C I N S A U L T  Y  M O U R V È D R E

1 2  M E S E S  E N  F U D R E S  D E  6 0  H L

V A L L E  D U  R H O D E

C H Â T E A U N E U F - D U - P A P E
T É L É G R A M M E

G R E N A C H E ,  S Y R A H ,
C I N S A U L T  Y  M O U R V È D R E

1 5 - 1 6  M E S E S  E N  F U D R E S
D E  3 - 6 0  H L .

V A L L E  D U  R H O D E

C H Â T E A U N E U F - D U - P A P E
V I E U X  T E L E G R A P H E

G R E N A C H E  N O I R ,  M O U R V È D R E ,  S Y R A H
C I N S A U L T ,  C L A I R E T T E  Y  O T R A S

2 0 - 2 2  M E S E S  E N  F U D R E S
D E  6 0  H L .

V A L L E  D U  R H O D E

D O M A I N E
D U  V I E U X  T É L É G R A P H E

V A L L E  D U  R H O D E37

C L O S  C I B O N N E

P R O V E N C E38

119

F R A N C I A ,
P R O V E N C E

F R A N C I A ,
V A L L E  D U  R H O D E



C U R V É E  T R A D I T I O N
T I B O U R E N

G A R N A C H A  Y  T I B O U R E N

6  M E S E S  E N  F U D R E S

P R O V E N C E

C U R V É E  P R E S T I G E
O L I V I E R

S Y R A H ,  G A R N A C H A  Y  T I B O U R E N

1 2  M E S E S  E N  B A R R I C A S
D E  3 0 0  L .

P R O V E N C E

D O U R O  R U F O P O R T O  V Z  R U B Y P O R T O  V Z  T A W N Y
1 0  A Ñ O S

C R I S T I A N O  V A N  Z E L L E R
D O U R O39

T O U R I G A  F R A N C A  Y  
T O U R I G A  N A C I O N A L

D O U R O

T O U R I G A  F R A N C A ,
T O U R I G A  N A C I O N A L ,

T I N T A  R O R I Z ,
A M A R E L A ,  R U F E T E ,

F R A N C I S C A ,
B A R R O C A

D O U R O

T O U R I G A  F R A N C A ,
T O U R I G A  N A C I O N A L ,

T I N T A  R O R I Z ,
A M A R E L A ,  R U F E T E ,

F R A N C I S C A ,
B A R R O C A

D O U R O

PORTUGAL

D R .  L O O S E N  Y  T E L M O  R O D R Í G U E Z
B E R N K A S T E L - K U E S

40

G R A A C H E R  H I M M E L R E I C H  R I E S L I N G
E R N S T  L O O S E N  &  T E L M O  R O D R Í G U E Z

R I E S L I N G

2 4  M E S E S  E N  F U D R E S
S O B R E  S U S  L Í A S

M O S E L  ( B E R N K A S T E L - K U E S )

R I E S L I N G

M O S E L

D R .  L O O S E N  R I E S L I N G
E R N S T  L O O S E N

ALEMANIA

T H E  F A M I L Y  C O P P O L A
C H A R D O N N A Y

C H A R D O N N A Y ,  P I N O T  G R I G I O
Y  S A U V I G N O N  B L A N C

10 MESES 85% ROBLE FRANCÉS
Y 15% ROBLE AMERICANO

S O N O M A  C O U N T R Y

T H E  F A M I L Y  C O P P O L A
C A B E R N E T  S A U V I G N O N

CABERNET SAUVIGNON Y  SYRAH

1 0  M E S E S  E N  R O B L E  F R A N C É S

P A S O  R O B L E S

T H E  F A M I L Y  C O P P O L A

41

EE.UU

120

E S T A D O S  U N I D O S ,
C A L I F O R N I A

P O R T U G A L ,
D O U R O

A L E M A N I A ,
B E R N K A S T E L - K U E S



DOMAINE WEINBACH
DOMAINE RENÉ BOUVIER

ALSACE

BOURGOGNE

CHÂTEAU CAMBON
DOMAINE DE FA
DOMAINE JOSEPH CHAMONARD
DOMAINE JULES DESJOURNEYS
DOMAINE LAFARGE VIAL
DOMAINE MARCEL LAPIERRE
DOMAINE THIBAULT LIGER-BELAIR

BEAUJOLAIS

BORDEAUX
MYCHEL LYNCH

SAINT EMILION
MYCHEL LYNCH

POMEROL
CHÀTEAU FRANC MAILLET

MÉDOC
MICHAEL LYNCH

MARGAUX
CHÂTEAU MARSAC SÉGUINEAU
CHÂTEAU DU GLANA
CHÂTEAU LYNCH BAGES
CHÂTEAU LES ORMES DE PEZ

BORDEAUX

DOMAINE PIERRE COURSODON
DOMAINE JEAN-MICHEL GERIN
EQUIS MAXIME GRAILLOT ET THOMAS SCHIMITTEL
DOMAINE ROSTAING
ERIC TEXIER
DOMAINE DU TUNNEL
DOMAINE AUGUSTE CLAPE

DOMAINE DU PÉGAU
DOMAINE LA SOUMADE
ERIC TEXIER
CHÂTEAU RAYAS

RHÔDE SUD

DOMAINE ANDRÉ ET MIREILLE TISSOT
CHÂTEAU D’ARLAY

JURA

DOMAINE L’OSTAL CAZES
DOMAINE ROSTAING

LANGUEDOC ROUSSILLON

DOMAINE DE TREVALLON
CHÂTEAU DE PIBARNON

FABIEN JOUVES

PROVENCE

SUD-OUEST

RHÔNE NORD
DOMAINE ANDRÉ PERRET
DOMAINE ALAIN GRAILLOT

VALLÉE DU RHÔNE

PAYS NANTAIS
DOMAINE DE PÉPIÈRE

ANJOU-SAUMUR
CLOS DE L’ECOTARD
DOMAINE DES CLOSIERS
DOMAINE DES BAUMARD
DOMAINE GUIBERTEAU

LOIRE

GRAVES
CHÂTEAU VILLA BEL-AIR
MICHAEL LYNCH

SAUTERNAIS
CHÂTEAU DU VIEX MOULIN
CHÂTEAU DE FARGUES
CHÂTEAU LIOT
CHÂTEAU PROST
CHÂTEAU D’YQUEM

TAMBIÉN IMPORTAMOS:
DOMAINE ANTOINE SANZAY
DOMAINE CLOS ROUGEARD

TOURAINE
DOMAINE PHILLIPPE ALLIET
DOMAINE CATHERINE ET PIERRE BRETON
DOMAINE LE ROCHER DES VIOLETTES

CENTRE-LOIRE
DOMAINE DELAPORTE
DOMAINE PASCAL COTAT
DOMAINE JONATHAN DIDIER PABIOT

TAMBIÉN IMPORTAMOS:
DOMAINE DIDIES DAGUENEAU
DOMAINE ERIC MORGAT

FRANCIA

DOMAINE DANIEL ET JULIEN BARRAUD
DOMAINE R.& P. BOULEY
DOMAINE JEAN-MARC BROCARD
DOMAINE PHILIPPE CHARLOPIN
DOMAINE COMTESSE DE CHÉRISEY
DOMAINE PIERRE DAMOY
DOMAINE RODOLPHE DEMOUGEOT
DOMAINE JULES DESJOURNEYS
DOMAINE CORINNE ET JEAN-PIERRE GROSSOT
DOMAINE HOFFMANN-JAYER
DOMAINES LEFLAIVE
DOMAINE BENJAMIN LEROUX
DOMAINE MATROT
DOMAINE ALBERT MOROT
DOMAINE MANUEL OLIVIER
DOMAINE PERNOT
DOMAINE PONSOT
DOMAINE CHANTAL REMY
DOMAINE ANNE ET HERVÉ SIGAUT
LAURENT PONSOT

TAMBIÉN IMPORTAMOS:
DOMAINE AUBERT ET PAMELA DE VILLAINE
DOMAINE ARNAUD ENTE
DOMAINE BENOIT ENTE
DOMAINE BERNARD BONIN
DOMAINE BONNEAU DU MARTRAY
DOMAINE COMTE GEORGES DE VOGÜE
DOMAINE LEFLAIVE
DOMAINE MICHEL LAFARGE
DOMAINE THIBAULT LIGER-BELAIR
DOMAINE MÉO-CAMUZET
DOMAINE JOSEPH ROTY



ODDERO
TREDIBERRI
PAOLO SCAVINO
CASCINA BARICCHI

TAMBIÉN IMPORTAMOS
GIUSEPPE MASCARELLO
BRUNO GIACOSA
ROAGNA

PIAMONTE

ELISABETTA FORADORI

TRENTINO

GUISEPPE QUINTARELLI

VÉNETO

SANTA MARIA LA NAVE

SICILIA

TENUTTA LE POTAZZINE

TAMBIÉN IMPORTAMOS
CERBAIONA

TOSCANA

CRISTIANO VAN ZELLER

QUINTA DO MOURAO

DOURO

ITALIA PORTUGAL

ALOIS KRACHER

NIKOLAIHOF

BURGENLAND

WACHAU

AUSTRIA

LILIAC & KRACHER

TRANSILVANIA

RUMANÍA

ALAIN GRAILLOT, DOMAINE DES OULEB THALEB

MEKNÉS

MARRUECOS

MASSAYA

LÍBANO

CLOS DES FOUS

CHILE

RIDGE VINEYARDS
KAROLUS WINE

HUNDRED SUNS WINE

CALIFORNIA

OREGÓN

ESTADOS UNIDOS

A THOUSAND GODS

NUEVA ZELANDA



16 / Navarra
Gallina de Piel Wines. David Seijas 79

NAVARRA

12 / Sierra de Salamanca
Mandrágora. César Ruíz, Nacho Jiménez, Rebeca Talavera y Silvia Rocher  

13 / Arribes del Duero
El Hato y el Garabato . José Manuel Benitez López 

61

14 /Toro
Gago Viticultores. Telmo Rodríguez y Pablo Eguzkiza 63
Pintia. Gonzalo Iturriaga 64

07  /  Tierra de León
Bodegas y Viñedos Raúl Pérez 45

Jose Antonio García Viticultor  47

08  /  Castilla y León
Bodegas Yllera. Montxo Martínez 47

09  /  Rueda
Compañía de Vinos Telmo Rodríguez 48

Bodegas Yllera. Montxo Martínez  48

10  /  Arlanza
Bodegas Andrés Septién   49

11  /  Ribera del Duero
Viñedos de Matallana. Telmo Rodríguez y Pablo Eguzkiza   50

Bodegas Arrocal. Rodrigo y Asier Calvo.    51

V’s de Gumiel. Rodrigo y Asier Calvo.  53

Casa Lebai. Rodrigo y Asier Calvo.  54

Bodegas Neo. Isaac Fernández 55

Bodegas Yllera. Montxo Martínez  56

Vivaltus. Jean Claude Berrouet y Montxo Martínez   57

Bela, Grupo Cvne. María Larrea  58

Alión. Gonzalo Iturriaga 59

Tempos Vega Sicilia. Gonzalo Iturriaga    59

CASTILLA Y LEÓN

06  /  Bierzo
Jose Antonio García Viticultor 37

Bodegas y Viñedos Raúl Pérez 39

Antoine y Alain Graillot y Raúl Pérez  44

20 / Empordá
Gallina de Piel Wines. David Seijas 85

21 / Penedés
Gallina de Piel Wines. David Seijas 85

22 / Priorat
Mas d'en Gil. Pere Margalef  86

CATALUÑA

01  /  Rías Baixas
Adega Forjas del Salnés. Rodrigo Mendez y Raúl Perez    3
Pazo da Sinsela. Rodrígo Méndez   6
Anónimas Viticultoras. María Falcón y Cristina Yagüe    7
Vinos A Tresbolillos. Nacho Jiménez   9
Adega Gran Vinum. Cayetano Otero 10
Adega Vionta. Javier Aladro  11
Jose Antonio García Viticultor  12
Narupa Vinos. Rosa Pedrosa  13
Adega Do Vimbio. Martín Crusat 14
Adega Notas Frutales. Pablo Estévez 16
Veigamoura.  Antonio Alonso Viticultor 18

Adega Valdés. Jorge Hervella 19

02  /  Valdeorras
Adega Ladeiras do Xil. Telmo Rodriguez y Pablo Eguzkiza  20
Adega O Cepado.  Roberto Mosteiro  22
Anónimas Viticultoras. María Falcón y Cristina Yagüe   24
Vinos Divertidos. Pepe Marco 24

03  /  Monterrei
Adega Fanrela. Manuel Vázquez Losada 25

04  /  Ribeiro
Adega Nairoa. Serafín Medina 26
Gallina de Piel Wines. David Seijas 27
Viñedos do Gabián. José Pereiro López   28

05  /  Ribeira Sacra
Anónimas Viticultoras. María Falcón y Cristina Yagüe   29
Adega Finca Míllara. Iván Olmedo 30
Adega Algueira. Fernando González 34

GALICIA

ESPAÑA

17 / Vinos de Madrid
Bodegas y Viñedos Bernabeleva. Marc Isart  80

18 / Calatayud
Serra & Lample. Claude Serra y Ana Lample  83
Vinos Divertidos. Pepe Marco 84
Gallina de Piel Wines. David Seijas 84

19 / Somontano
Vinos Divertidos. Pepe Marco 85

CENTRO

RIOJA

15 / Rioja
Bodega Lanzaga. Telmo Rodríguez y Pablo Eguzkiza  65
3 Viñerones. Carlos Sánchez, Nacho Jiménez y Javier García  66
Granja Nuestra Señora de Remelluri. Telmo Rodríguez   67
Bodega Mazuela. Jesús Manuel García  69
Bodega Señorío de Arana. Armando Gallego 71
Cvne. María Larrea 72
Macán. Gonzalo Iturriaga 78

61



23 / Alicante
Compañía de vinos Telmo Rodríguez  89
MG Wines. José Ángel Martínez Marchante y Raúl Pérez  

89
24 / Utiel Requena
Bodegas Dominio de la Vega. Daniel Expósito 

25 / Sierra de Málaga
Molino Real Mountains Wine. Telmo Rodríguez y Pablo Eguzkiza  94

26 / Málaga
Molino Real Mountains Wine. Telmo Rodríguez y Pablo Eguzkiza  94

27 / Vino de la Tierra de Cádiz
Compañía de Vinos del Atlántico. Alberto Orte 95

28 / Jerez / Xeréz / Sherry y Manzanilla de Sanlucar
De la Riva. Whilly Pérez y Ramiro Ibáñez   96

LEVANTE

08

ANDALUCÍA

34 / Champagne
Pol Roger  105
André Clouet  107
Bourgeois - Díaz 109
Claude Cazals 110
Domaine Pierre Peters  112
Drappier  113
GeoÄroy  114

35 / Alsace
Famille Hugel  115

36 / Bourgogne
Domaine Julien Brocard 116
Domaine Faiveley 116

37 / Valle du Rhode
Domaine Du Viex Telegraphe 119

38 / Provence
Clos Cibonne 11930 / Valle de la Orotava

Bodegas Tamerán. David Silva y Jonathan García 100

 ISLAS CANARIAS

CAVA

29 / Vino de la Tierra de Mallorca
4 kilos Vinícola & Amadip Esment. Francesc Grimalt y Sergio 99 

ISLAS BALEARES

39 / Douro
Cristiano Van Zeller 120

32/ Sidra
Exner. Finca El Gallinal 103 

SIDRA

FRANCIA

PORTUGAL

40 / Bernkastel - kues
Dr. Loosen y Telmo Rodríguez 120

41/ The Family Coppola  120

ESTADOS UNIDOS

31 / Cava
Roger Goulart. Pere Canals  101
Bodegas Dominio de la Vega. Daniel Expósito 102

33 / Copas
Enobar 104
Giona 104
Gabriel Glas 104
Colección Jancis Robinson x Richard Brendon  104 
Zalto 104

NUESTRAS COPAS

89





Av.  Aviador  Calviño,  nº 8
36911,  Marín,  Pontevedra

www.pablopinon.com

Tlf.: 986 884 315 
E-mail: info@pablopinon.com


